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Bordeaux & Bordeaux su

Par Mathieu Doumenge

BORDEAUX BLANC

Chateau Lestrille Capmartin
2023

12 €

Coup de coeur pour cette cuvée d’Estelle Roumage (sau-
vignon gris, sémillon, sauvignon blanc), déclinant poire,
fenouil, jasmin... Un impeccable équiliore entre un coté
Chiiay dVerdUS BOBDEAUX BLANC élance, tonique et digeste, du zeste, de la salinité, ce qu'll
< gran Y Chateau faut de gras et d’enrobage, un élevage fondu, une finale
Suuvigagn nﬁE Le Grand Verdus sur de fins amers qui arrivent sur la pointe des pieds. C’est
L) nangears 2023 de la belle ouvrage. )
850 € ® Sur un couscous au meroul.
Une démonstration de savoir-faire par la
famille Le Grix de la Salle : on est séduit
par cette intensité aromatique de fruit gor-
gé (péche et poire sont dans un panier), la
bouche est saillante, rehaussée d’une fine
note de feuille de menthe. Un blanc savou-
reux, salivant, se concluant sur une virgule
trés fraiche, qui appelle le verre suivant.
® Avec des dim sum.
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BORDEAUX
Vignobles Millaire
Chateau Cavale 2022
9,50 €

On lui trouve un profil gaing,

assez athlétique, presque un
coté fumé, tracant. La chair

BORDEAUX BLANC est ferme, sanguine, arborant
Famille Rogerie Se jolies facett%s danls, la tex-

YA A ure comme dans l'aroma-
Terres d’Aromes 2022 tique. Les notes de réglisse,
12,90 € de gelée de mire, de fraise
60 % sauvignon et 40 % sémillon, élevage 5 mois en am- écrasée, se combinent har-
phores. Entre pierre a fusil, cire d’abeille, bonbon au miel et monieusement sur un tapis de
herbe médicinale. Attaque fraiche et suave, de la jutosité et tanins poudrés. C'est un vin
du fond, un bon équilibre entre la gourmandise, sur le fruit puissant mais contenu, sculp-
enrobé, et I'acidité. Finale sur des amers nobles de peau de té, savoureux.
pamplemousse. C’est digeste, €légant, racé, abouti. ® Avec un magret de canard
o Saltimbocca alla romana. saignant.
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BORDEAUX SUPERIEUR

Chateau Vilatte

Baies Entiéres 2022

9,90 € |
Nez plongeant et dense. Une nappe de cassis, de myrtille,

de violette, du menthol en soutien. La chair est pulpeuse,

charnue, escortée de tanins pulsants. Bel équilibre, de la

richesse sans opulence, de la souplesse et de la gour-

mandise. On connait des vins dans des appellations plus
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VENDANGES 2022
Wi biologig

.

huppées qui aimeraient avoir de telles qualités. Et a ce P
orix Gest désarmant a BORDEAUX SUPERIEUR
@ Une daube de joue de boeuf longuement mijotée. Maison Raymond
La Joly 2022
14 €

Un parcellaire, malbec et cabernet, vinifié dans des flts de 400 litres
puis élevé seize mois. Le fruit nair, le thym, le laurier, le tabac blond
composent un nez profond et distingué. Jus plein aux tanins de tres
P belle définition. L'élevage se ressent encore mais va se fondre, la ma-
| tiere 'absorbant sans frémir. Lensemble est d’une sensuelle onctuo-
! | sité, rehaussée d’un corset tannique de belle fermeté.
® Avec un navarin d’agneaul.

.. I[::Hh'rg-ﬂ-"-' i' ’ BORDEAUX
ROELEEN  Chateau L'Indécise

. Le Clos des Més 2022 BORDEAUX
Gocioscesties | 14,50 € Vignobles
Le nez pulpeux décline un fruit enro- Invindia
bé mais vivace, irisé de notes de fleur Les Raisins
mauve. En bouche, un jus savoureux, de la Colére 2022
saignant, qui a de la relance, une tex- 16 €

ture finement poudrée. C’est un trés
joli vin, avec de lallure, des tanins
présents mais qui ne préemptent pas
la chair, une finale salivante et acidu-
lée. Un bordeaux d’école qui coche
toutes les bonnes cases.

@ Des cOtelettes d’agneau grillees.

Sans soufre, assemblage de
cabernet franc et merlot. La
bouche est juteuse, I'attaque
enrondeur se pare rapidement
de tanins qui viennent presser
la matiere et I'énergiser. Un vin
savoureux, tonique, soutenu
par une agréable fraicheur ré-
glissée qui vient équilibrer une
légere empreinte alcooleuse,
trahissant le caractére solaire
du millésime.

e Avec un petit salé aux len-
tilles.
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