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BORDEAUX BLANC
Château 
Le Grand Verdus AB
2023
8,50 €
Une démonstration de savoir-faire par la 
famille Le Grix de la Salle : on est séduit 
par cette intensité aromatique de fruit gor-
gé (pêche et poire sont dans un panier), la 
bouche est saillante, rehaussée d’une fine 
note de feuille de menthe. Un blanc savou-
reux, salivant, se concluant sur une virgule 
très fraîche, qui appelle le verre suivant.
 Avec des dim sum.

BORDEAUX BLANC
Château Lestrille Capmartin AB
2023
12 €
Coup de cœur pour cette cuvée d’Estelle Roumage (sau-
vignon gris, sémillon, sauvignon blanc), déclinant poire, 
fenouil, jasmin... Un impeccable équilibre entre un côté 
élancé, tonique et digeste, du zeste, de la salinité, ce qu’il 
faut de gras et d’enrobage, un élevage fondu, une finale 
sur de fins amers qui arrivent sur la pointe des pieds. C’est 
de la belle ouvrage.
 Sur un couscous au mérou.

BORDEAUX
Vignobles Millaire
Château Cavale 2022 
BIODYNAMIE
9,50 €
On lui trouve un profil gainé, 
assez athlétique, presque un 
côté fumé, traçant. La chair 
est ferme, sanguine, arborant 
de jolies facettes dans la tex-
ture comme dans l’aroma-
tique. Les notes de réglisse, 
de gelée de mûre, de fraise 
écrasée, se combinent har-
monieusement sur un tapis de 
tanins poudrés. C’est un vin 
puissant mais contenu, sculp-
té, savoureux.
 Avec un magret de canard 

saignant.

BORDEAUX BLANC
Famille Rogerie AB
Terres d’Arômes 2022
12,90 €
60 % sauvignon et 40 % sémillon, élevage 5 mois en am-
phores. Entre pierre à fusil, cire d’abeille, bonbon au miel et 
herbe médicinale. Attaque fraîche et suave, de la jutosité et 
du fond, un bon équilibre entre la gourmandise, sur le fruit 
enrobé, et l’acidité. Finale sur des amers nobles de peau de 
pamplemousse. C’est digeste, élégant, racé, abouti.
 Saltimbocca alla romana.
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S’ADAPTER AU CHANGEMENT CLIMATIQUE : 
la Chambre d’Agriculture de la Gironde 
accompagne les viticulteurs

UNE SERRE INNOVANTE
pour produire les cépages de demain
Le premier objectif de cette serre est de produire des plants dans 
des conditions sanitaires hautement sécurisées pour garantir une 
ressource de diversité de matériel végétal pour la filière viticole 
régionale. Ensuite, cela va permettre d’accélérer la production 
de cépages adaptés au changement climatique et de variétés 
résistantes aux maladies telles que l’oïdium et le mildiou. Enfin, elle 
protègera les plants des aléas climatiques comme le gel ou la grêle.

UN ACCOMPAGNEMENT
pour lutter efficacement contre  
les aléas climatiques
Le gel et la grêle n’ont pas épargné le vignoble ces dernières 
années. La Chambre d’Agriculture propose aux viticulteurs un 
accompagnement spécifique pour se prémunir des risques  : 
appui à l’implantation de haies pour favoriser l’écoulement 
de l’air, installation de tours anti-gel, préconisation de taille 
tardive ou d’itinéraires d’entretien des sols, expérimentation 
sur les voiles d’hivernage…

UN VIGNOBLE EXPÉRIMENTAL
pour tester de nouvelles solutions
Bientôt implantée à Blanquefort, cette parcelle va permettre 
d’intégrer de nouveaux cépages, de tester de nouveaux modes 
de conduite du vignoble : taille, palissage, plantation, entretien 
des sols, robotisation… Ce nouveau vignoble servira également 
de conservatoire de vignes destiné à sauvegarder la diversité 
génétique des cépages de Nouvelle-Aquitaine.

DES ACTIONS
pour préserver la biodiversité  
dans le vignoble
Conserver la biodiversité est un enjeu majeur pour la filière  
viticole. La réalisation d’inventaire permet de suivre l’impact 
des pratiques agroécologiques via différents programmes. 
Nous accompagnons également les projets permettant de 
diversifier les paysages, en particulier la plantation de haies et 
d’arbres sur les parcelles.

BORDEAUX SUPÉRIEUR
Château Vilatte AB
Baies Entières 2022
9,90 €
Nez plongeant et dense. Une nappe de cassis, de myrtille, 
de violette, du menthol en soutien. La chair est pulpeuse, 
charnue, escortée de tanins pulsants. Bel équilibre, de la 
richesse sans opulence, de la souplesse et de la gour-
mandise. On connaît des vins dans des appellations plus 
huppées qui aimeraient avoir de telles qualités. Et à ce 
prix, c’est désarmant.
 Une daube de joue de bœuf longuement mijotée.

BORDEAUX SUPÉRIEUR
Maison Raymond AB
La Joly 2022
14 €
Un parcellaire, malbec et cabernet, vinifié dans des fûts de 400 litres 
puis élevé seize mois. Le fruit noir, le thym, le laurier, le tabac blond 
composent un nez profond et distingué. Jus plein aux tanins de très 
belle définition. L’élevage se ressent encore mais va se fondre, la ma-
tière l’absorbant sans frémir. L’ensemble est d’une sensuelle onctuo-
sité, rehaussée d’un corset tannique de belle fermeté.
 Avec un navarin d’agneau.

BORDEAUX
Vignobles 
Invindia AB
Les Raisins 
de la Colère 2022
16 €
Sans soufre, assemblage de 
cabernet franc et merlot. La 
bouche est juteuse, l’attaque 
en rondeur se pare rapidement 
de tanins qui viennent presser 
la matière et l’énergiser. Un vin 
savoureux, tonique, soutenu 
par une agréable fraîcheur ré-
glissée qui vient équilibrer une 
légère empreinte alcooleuse, 
trahissant le caractère solaire 
du millésime.
 Avec un petit salé aux len-

tilles.

BORDEAUX
Château L’Indécise AB
Le Clos des Més 2022
14,50 €
Le nez pulpeux décline un fruit enro-
bé mais vivace, irisé de notes de fleur 
mauve. En bouche, un jus savoureux, 
saignant, qui a de la relance, une tex-
ture finement poudrée. C’est un très 
joli vin, avec de l’allure, des tanins 
présents mais qui ne préemptent pas 
la chair, une finale salivante et acidu-
lée. Un bordeaux d’école qui coche 
toutes les bonnes cases.
 Des côtelettes d’agneau grillées.
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