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VINS DE BORDEAUX

Ce rosé « a 'argentine »
séduit les plus fins palais

Le rosé du chateau de [Aubrade, a Rimons, se fagonne
exclusivement grice a ses vignes de malbec

Jean-Charles Gallacy
je.galincy@sudouestr

arce que dans lerosé, c'est
«la couleur qui attrape »,
Andrea Lobre et son
équipe ont beaucoup tra-
vaillé son allure. Pari réussi. Au
terme de la dégustation d'une cin-
quantaine de vins rosés (en Bor-
deaux/Bordeaux Supérieur, millé-
sime 2023), Omar Barbosa, actuel
meilleur sommelier des vins de
Bordeaux, n'a pas manqué de louer
« la robe melon pale, cristalline et
limpide » qu'offre le chiteau de
I'Aubrade, lauréat de la dégustation
menée a l'aveugle. Le Mexicain n'a
pu savoir qu'il retenait un vin aux
influences trés sud-américaines.
Car chose rare, c'est un bien 100 %
malbec, dans la plus pure tradition
argentine, qui a ravi ses narines et
papilles.
Surledomaine de 70hectaresetala
dizaine de cuvées situé a Rimons
dans I'Entre-deux-Mers, le cépage
colonise désormais cinq hectares.

« Cela me manquait, le vin de chez
moi, et notamment notre rosé, qui
n'est certes pas beaucoup produit
mais qui se montre trés intéres-
sant », livre Andrea Lobre, arrivée
dans le Bordelais il y a dix-huit ans
apres avoir quitté I’Argentine, aux
manettes de l'exploitation avec son
époux Jean-Christophe. Le cha-
teaudel'Aubradese servaitaupara-
vant deses cabernets (franc ou sau-
vignon voire les deux) pour ses
rosés. Ilya trois ans, le malbeca fait
une entrée fracassante. « La pre-
miére année, onl'a assemblé etde-
puis deux ans, on le fagonne en
100 % malbec, reprend Andrea
Lobre. C'estun cépage quioffreune
bonne acidité et peu d'amertume
avec un bel équilibre tout en se

« Cela me manquait,
le vin de chez moi, et
notamment notre rosé,
qui se montre tres
intéressant »
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montrant trés complexe dans I'aro-
matique.»

AunjJapon

Ce n'est d'ailleurs pas la premiére
fois que le rosé de I'Aubrade
charme les sens d'un dégustateur
reconnu. Shinya Tasaki, le Japonais
€lu meilleur sommelier du monde
ilyaunevingtaine d'années, I'asor-
tidulotlorsd'une dégustationilya
deux ans et I'a méme intégré dans

sasélection commerciale : ilen im-
porte de Gironde pour lesrevendre
ensuite sur le marché nippon. Ces
derniéres années, le rosé a
d‘ailleurs pris duvolume sur la pro-
priété. Trés bien distribué sur la
cote Atlantique mais également sur
quelques marchés extérieurs (le Ja-
pondonc, mais aussila Belgique ou
I'Allemagne), il a quasiment qua-
druplé sa production qui se situe
aujourd’hui autour de 200 hecto-
litres.

Geuros

Cette dynamique est-elle une
conséquence de sa nouvelle appa-
rence ? « Tout notre challenge, en
tout cas, était de donner a notre ro-

sé une couleur plus claire tout en
ayant du fruit et de la matiére »,
confie Andrea Lobre, Le malbecl’a
permis. Un cépage qui, de surcroit,
est « beaucoup plus facile a vinifier
parce qu'il mirit plus vite, en
méme temps quele blanc», précise
la vigneronne de I'Entre-deux-
Mers. La cuvée du chéteau de I'Au-
brade témoigne entout casdela di-
versité de styles offerte parlesrosés
bordelais. « On souffre d'un
manque de notoriété et pourtant, il
yaeubeaucoupde travailaccompli
et nous affichons des prix souvent
beaucoup plus bas que les rosés de
Provence », estime-t-elle enfin.
Pour unrosé del'Aubrade, il faudra
compterG euros.

Ici, lors de la derniére Féte
«u vin : Andrea Lobre, du
chateau de F'Aubrade, avee
le rosé vainqueur de la
dégustation. 1.-C. G.

Omar Barbosa : « Les rosés
sont des vins trés techniques »

Le rosé bordelais se démarque aussi par une pluralité de styles ou daromes,
confirmés lors d'une dégustation dirigée par le meilleur sommelier de Bordeaux

Parfois dévalorisé, le rosé gagne a
étre plus désiré. Omar Barbosa, élu
meilleur sommelier de Bordeaux,
parmi de nombreux titres obtenus
partout dans le monde, en a tou-
jours une bouteille dans son frigo.
Le Mexicain loue particuliérement
samultiplicité.

Le rosé bordelais offre ainsi une di-
versité de couleurs, d'aromes et de
stylesqu'ilapuapprécierlorsd'une
dégustation de 52 cuvéesdes appel-
lations Bordeaux et Bordeaux Su-
périeur, en ce début d'été, Afin
d'établir un top 5 pour le journal
«Sud Ouest », I'expertenaretenull,
ce qui ne fut pas chose aisée, apres
plusde troisheuresigotiter chacun
des échantillons.

De cette grosse dizaine, il a fallu en
extraire cing, Mais, «sur lacinquan-
taine, on aurait pu facilement en
sortir dix ou 15 d'un niveau de qua-
lité élevé», livre Omar Barbosa.

«Lacouleur, indicedestyle »

Unetendance commerciale, tenace
depuis quelquesannées, les préfere
pales, presque gris voire blancs. Le
« besf of » établi pour « Sud
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Ouest » (1) en a retenu majoritaire-
ment des plus foncés. « La couleur
nedoitpas étreunindice de qualité,
il s'agit plutét d'un indice de style »,
rappellel’expert mexicain, Auxvins
plus clairs, ceux congus avec moins
de macération. A ceux plus foncés,
davantage de contact avec la pelli-
culeduraisin.

Elaboré avec des cépages rouges,
parfois assemblé avec des blancs
selon les gofits et les couleurs, on

pense souvent le rosé comme un
breuvage secondaire, facile a faire.
Au contraire. « De tous nos vins, il
s'agit du plus compliqué, livre An-
drea Lobre, la vigneronne ceuvrant
auchéteaudel’Aubrade [lire ci-des-
sus), qui a obtenu la meilleure note
a la dégustation. Il ne faut pas se
tromper. La couleur peut trés vite
dévier, on peut aussi avoir des vins
trop acides ou trop dans I'amer-
tume. »

« Les rosés sont des vins trés tech-
niques, confirme Omar Barbosa. Il
faut faire trés attention 4 la macéra-
tion, & la température, au pressu-
rage. » Tous ces leviers permettent
au final d'obtenir une palette de
vinstréslarge.

J-C.G.
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