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Médaille d'argent au Cette appellation de la
(GA¥, ce beau millésime vallée du Rhane produit
offreun vin bien fruité exclusivement des rosés.
etfraisavec une finale Médaillé d'argent au (GA®,

Tendre
Ason palmares,
— une médaille dor
au (GA*. Dans labouteille,
une robe lumineuse et

des saveurs de petits gourmande. ll accompagne ce vinséduit parses notes

\ fruits rouges légerement amerveille une salade douces de fruits et dépices.
acidulés. Top avec de fenouil au parmesan. Idéal avec un couscous
un dessert aux fraises. A.0.P. cbtes-de-provence, végétarien. A.0.P.
A.0.C. cabernet d'Anjou chiteau Cavalier, tavel, auvée Leslys,
rosé 2017, chateau uvée Marafiance 2017, s LesVignerons de Tavel
de LaSaulaie, 4,20 €, 12¢€, Nicolas, &lirac, 7,60 €, GMS.
Carrefour.

*Concours général agricole
| deParis. ?
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Medallie dora Paris et d’ argent ' “
au Challenge millésime bio, cette cuvée Les mEda| es
FONTENI|LE  ravitlenezet les papilles avec ses notes

L smmeammee - eqetant U rang

A.0.P.lubéron, rosé bio 2017,
ubéren, rosé bio 2017, Vedettes de[ﬂ&r____ws

' domaine de Fontenille, 10€,
E? B vins ont été primés lors de recents
- f concours. Faites votre choix...

WA

Capsurle Sud-Ouest e
avec ce vinquia . _r legan
remporté for au (GAY. Oscar de [6té des bordeaux
Onaime sa robe claire et des bordeaux supérieurs,
auxreflets brillants ceclairet a tout@ungrand A
et ses petites fotes séducteur avec ses notes gﬁgg'g&ﬁe
defruits exotiques, | < de cassis etd’a?rumes ioche avec cette
Aservir avec des NEGHs et sa fraicheur. Bel accord g’nédaille dordu
crevettes ala plancha. avecdes salades marines, doncours Munde
A.0.P. fronton rosé, A.0.C. dairet 2017, Vini aux notes
Comte de Négret chiteau LaFreynelle, florales légérement
2017, Les Vignerons 6,50€, GMS. mentholées. Pour
d'Ovalie, 3,95 €, GMS. l'accompagner : des
poissons grillés et des

fromages de chevre,
s e o
Primé a Paris et a Avignon, rosé 2017, 1.G.P.pays |
classé parmi les meilleurs d'oc, domaines Paul
rosés du monde, le vin Mas, 6,50 €, Casino.
d'Angelina Jolie et Brad
Pitt éhl}guiltauec son fruité Une médallle d a{gentdécemée parleqguide Bettane
minéral et salongueuren |+ Desseauve, cest larécompense pour cette cuvée
bouche. La grande classe délicate aux ardmes de cassis etde groseille, avec une
al'apéritif. A.0.P.cotes-de- = finale épicée. Parfait avec des grillades. A.0.C. coteaux-
provence, Miraval rosé © % dulanguedoc, chateau La Sauvageonne, cuvée
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2017, 16,50 € Monoprix. SN Pica Broca 2017, 10,90 €, GMS.
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Elle Magazine - parutions du 29 juin et du 6 juillet 2018

AOC Cremant de Bordeaux

www.rayonboissons.com- parution du 10 juillet 2018

COMMUNIQUE

UNE SELECTION 100% FEMININE

Ler Qrears des Bordeaur de U'Eté

Une édition bonheur pour des vins fraicheurs !

Le 8 mars dernier, les Bordeaux blancs, rosés, clairets 2017 et les
Crémants de Bordeaux ont passé leur épreuve du feu face a un jury
100% féminin, réuni exclusivement pour féter la Journée Interna-
tionale de la Femme. Une centaine de dégustatrices avaient
répondu présentes pour élire les 24 lauréats des Oscars des
Bordeaux de I'E16. Elles ont laissé leurs papilles s’exprimer pour
choisir tes vins qui représenteront ces quatre appellations en AOC
Bordeaux et Bordeaux Supérieur en 2018.

Ainsi, viticultrices, négociantes, journalistes, blogueuses ou encore
amatrices ont contribué a4 des moments d'échange, riches en
partage, le tout dans une ambiance amicale pour faire de cette
édition 2018 une vraie réussite !
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Bel-Air I'Espérance
Louis Vallon

Cuvée duTros
Lateyron

Céléne cuvée Royale

L Bouleaux Rosé

Chateau Lauduc Classic
Chéateau Penin
Flair

Chateau La Freynelle "5
Chateau Vermont
Chéateau La Rame -:‘:l
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Chateau d'Haurets : =4 Chéateau Degas
Cellier Roc de Minvielle : e : Eﬁ (-] Chéateau Landereau
Chéateau La Rame : - ulll - Zow m Chéateau Moulin de Peyronin
Carrelet d’Estuaire . : Chéateau de Lisennes
Kressmann Grande Réserve . Chateau La Freynelle
Chéateau Le Bonalguet Chateau Turcaud

UN RAPPORT OUITE/PRIX/PLAISIR IMBATTABLE |
OU LES TROUVER ?

A Planéte Bordeaux, dans la Cave des 1 001 Chateaux : directement chez

BORDEAUX|)2
BORDEAUX SUPERIEUR |[f &
planete-bordeaux.fr IEEEEG—

@@@ #0SCARSBDX

#PLANETEBORDEAUX

les propriétaires ou sur leur site et sur www.planete-hordeaux.fr/boutique.
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Le chiffre du jour : Plus d'un million de cols pour le crémant de
Bordeaux en GMS

Le crémant-de-bordeaux enregistre une belle dynamique en grande distribution. D'aprés les données IRI,
ses ventes se sont envolées de + 36 % en volume et de + 41 % en valeur sur les douze mois arrétés
en mai 2018.

Avec plus d'un million de cols écoulés, les bulles bordelaises se positionnent désormais a la septieme
place des effervescents AOP les plus vendus derriére le crémant-de-loire (3,2 Mcols) et désormais devant
I'appellation touraine (un millions de cols). Ces performances s'expliquent par des gains de diffusion en hypers
et supers et une hausse de la demande consommateur.
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Journaliste : CESAR COMPADRE

L e 10se a gagné Ses

Vins

lettres de noblesse

ETE Vin estival, le
rosé a désormais
une belle image.
Au chateau de
Lisennes (33),
Jean-Luc Soubie
croit a son essor

CESAR COMPADRE
c.compadre@sudouest.fr
lyaunavant etun aprés. L'épo-
Ique ot le rosé faisait plutot mal
auventre, ol son statut hybride
entre blanc et rouge ne lui rendait
pas service. Aujourd'hui, ce passé est
révolu. Poussé par de belles amélio-
rations qualitatives, il a acquis ses
lettres de noblesse. Au pointde con-
naitre une embellie, avec un mar-
ché dynamique, en Franceetdansle
monde (voir ci dessous).

A Tresses, aux portes de Bor-
deaux, Jean-Luc Soubie, a la téte
du chateau de Lisennes, en pro-
pose 100 000 bouteilles par an,
soit un quart de sa production,
« Je fais du clairet depuis 30
ans, une AOC spécifiquement
bordelaise que je considére
comme un rosé gastronomi-
que. J'ai aussi créé, il y a 10 ans,
un rosé plus traditionnel ».

Le premier est un assemblage
merlot/cabernet sauvignon/caber-
net franc, a la couleur soutenue,
presque comme un rouge clair.
« Plus vineux et charnu, il peut ac-
compagner un repas, de I'apéritif
au dessert. Je crois a l'avenir de ce
vin, style Tavel (Vallée du Rhone) ou
Pinot noir d’Alsace ». Proposé a 5,50
€, ce clairet est surtout écoulé en
France. «Clest plus difficile a I'expor-
tation mais une fois expliqué et
gouté, verre en main, il adu succés».

Leroséde couleur pile
Il en est différemment pour le rosé
« Les 7hectares de Lisennes», 100 %
merlot, affiché a 6,50 € et labellisé
bio. Son goit se rapproche d'un
blanc sec(notes citronnées.. .)etsa
couleur est pale. C'est un point clef
del'essor durosé:sonaspect visuel
presque transparent fait mouche
sur les linéaires, chez les cavistes et
sur les tables des restaurants.

Pourquoi ? « Je pense que c'est
psychologique. Dans 'esprit des
consommateurs, le coté clair estas-
socié a une moindre quantité d'al-
cool dans la bouteille. Donc poten-
tiellement moins mal a la téte et
moins nocif pour la santé » expli-
que Jean-Luc Soubie.

Clest de Provence qu'est venue

cette tendance. Ce vignoble est la ré-
férence du rosé et le Centre techni-
que qui lui est

dédié a Vidau-
15/hab/an, ban (Var) a
, ; beaucoup tra-
c'est lg poids S e Ta
duroséen nuancier des
France, lepays ~ couleurs(i).
s Au risque de
oullsen décevoir, il faut
produitets'en  préciser que la
consommele ~ ouleurdunro-

s¢ n'a pas
DIUS au monde grand-chose a

voiravec sonde
gréd'alcool. Pour les plus exigeants
sur le plan gustatif, une couleur
pale est méme un handicap. Puis-
qu'elle montre qu'au moment des
vinifications, le jus est resté peu de
tempsen contact avec les matiéres
solides du raisin (peaux, pépins). Sa-
chant que ces derniéres fournissent
auxvinsl'essentiel de leurs qualités
aromatiques, on comprend que
des rosés pales n'aient presque au-
cun gout (2).

« Servis frais, sur une salade, une
grillade, les Tosés ont un bel avenir.
J'espére en développer ma produc-
tion » assure Jean-LucSoubie. A con-
dition que les printemps et les étés
restent chauds et ensoleillés, pas
commie le printemps dernier.

(1) www.centredurose.fr
(2) Leroséest fait avec duraisonrouge.

lin’est pasunassemblageentredu
rougeetdublanc.
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Jean-Luc Soubie, au chateau de Lisennes, a Tresses (33). « Lerosé trés pale marche fort caril est
associé a un faible degré d’alcool, alors que cela n’a pas grand-chose & voir ». pu stepHane LarTicUE



