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À son palmarès,
une médaille d'or
au CGA*. Dans la bouteille,
une robe lumineuse et
des saveurs de petits
fruits rouges légèrement
acidulés. Top avec
undessertauxfraises.
A.O.C. cabernet d'Anjou
rosé 2017, château
de La Saulaie, 4,20 f.
Carrefour.

Concours général agricole
de Pans.

Ensoleillé
Médaille d'argent au
CGA*, ce beau millésime
offre un vm bien fruité
etfraisavec une finale
gourmande. Il accompagne
à merveille une salade
de fenouil au parmesan.
A.O.P. côtes-de-provence,
château Cavalier,
cuvée Marafiance 2017,
12 €, Nicolas.
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Médaillédbrà Paris et d'argent
au Challenge millésime bio, cette cuvée
ravit le nez et les papilles avec ses notes
fruitées et sa fraîcheur en bouche.
Bien vu avec un carpaccio de saumon
A.O.P. lubéron, rosé bio 2017,
domaine de Fontenille, 10 €,
Le Repaire de Bacchus.
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Les médaillés I

sortent du rang

CapsurleSud-Ouest
avec ce vin qui a

remporté l'or au CGA*.
On aime sa robe daire

aux ref!ets brillants
et ses petites notes
de fruits exotiques.

Aserviravecdes
crevettes à la plancha.

A.O.P. fronton rosé,
Comte de Négret

2017, Les Vignerons
dOvalie, 3,95 €, CMS.

PriméàParisetàAvignon,
classe parmi les meilleurs

rosés du monde, le vm
d'Angelina Jolie et Brad

Pitt éblouit avec son fruité
minéral et sa longueur en
bouche. La grande classe

à l'apéritif. A.O.P.côtes-de-
provence,Miraval rosé

2017,16,50 €, Monoprix.

Oscar de l'été des bordeaux
et des bordeaux supérieurs,
cedairetatoutd'ungrand

séducteuravecses notes
de cassis et d'agrumes

et sa fraicheur. Bel accord
avec des salades marines.

A.O.C. clairet 2017,
château La Freynelle,

6,50 €, GMS.

I

Cette appellation de la
valléedu Rhône produit

exclusivement des rosés.
Médaillé d'argent au CGA*,
ce vin séduit par ses notes

douces de fruits etd'épices.
Idéal avec un couscous

végéta rien. A.O.P.
tavel, cuvée Les Lys,

Les Vignerons de Tavel
&Lirac, 7,60 €, GMS.

Gourmand

Unroséquiadu
caractère? Bonne
pioche avec cette
médaille d'ordu
concours Mundus
Vini aux notes
florales légèrement
mentholées. Pour
l'accompagner: des
poissons grillés et des
fromages de chèvre
Arrogant Frog, syrah
rosé 2017,1.G.P.pays
d'oc, domaines Paul
Mas, 6,50 €, Casino.

Line médaille d'argent décernée par le guide Bettane
+ Desseauve, c'est la récompense pourcette cuvée
délicate aux arômes de cassis etde groseille, avec une
finale épicée. Parfaitavecdes grillades. A.O.C. coteaux-
du-languedoc, château La Sauvageonne, cuvée
Pica Broca 2017,10,90 €, GMS.
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ses noies ae
groseille et de
framboise
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sont épatantes
sur un poulet
grillé. A.O.C.
crémant de
BordeauxJaillance
rosé bio,
7,10€, GMS. I

ll se déguste
avec des
glaçons comme
un cocktail.
crémant de
Bourgogne
Ice rosé,
Veuve Ambal,
7,95 €, GMS.

Sous un
habillage
décalé et chic,
ces bulles roses
font honneur
aux fraisiers.
X Noir brut rosé,
Ackerman,
6,50€,GMS.

Il se fait raffiné
et délicat pour
les grandes
occasions! A O.C.
crémant de Loire
rosé, domaine
La ng lois-Château,
12,90€, cavistes.
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Le chiffre du jour : Plus d'un million de cols pour le crémant de
Bordeaux en GMS
Le crémant-de-bordeaux enregistre une belle dynamique en grande distribution. D'après les données IRI,
ses ventes se sont envolées de + 36 % en volume et de + 41 % en valeur sur les douze mois arrêtés
en mai 2018.

Avec plus d'un million de cols écoulés, les bulles bordelaises se positionnent désormais à la septième
place des effervescents AOP les plus vendus derrière le crémant-de-loire (3,2 Mcols) et désormais devant
l'appellation touraine (un millions de cols). Ces performances s'expliquent par des gains de diffusion en hypers
et supers et une hausse de la demande consommateur.

Tous droits réservés à l'éditeur BORDEAUX 315165246



AOC Bordeaux Rosé
Sud-Ouest - parution du 10 juillet 2018

Date : 10 JUIL 18

Pays : France
Périodicité : Quotidien
OJD : 280453
Edition : Gironde / Arcachon

Journaliste : CÉSAR COMPADRE

Page 1/2

BORDEAUX 0163964500501Tous droits réservés à l'éditeur

Vins

Le rose a saene ses
lettres de noblesse
ÉTÉ Vin estival, le
rosé a désormais
une belle image.
Au château de
Lisennes (33),
Jean-Luc Soubie
croit à son essor

CÉSAR COMPADRE
c.compadre@sudouest.fr

II y a un avant et un après. L'épo-
que où le rosé faisait plutôt mal
au ventre, où son statut hybride

entre blanc et rouge ne lui rendait
pas service. Aujourd'hui, ce passé est
révolu. Poussé par de belles amélio-
rations qualitatives, il a acquis ses
lettres de noblesse. Au point de con-
naître une embellie, avec un mar-
ché dynamique, en France et dans le
monde (voir ci dessous).

À Tresses, aux portes de Bor-
deaux, Jean-Luc Soubie, à la tête
du château de Lisennes, en pro-
pose 100 00O bouteilles par an,
soit un quart de sa production.
« Je fais du clairet depuis 30
ans, une AOC spécifiquement
bordelaise que je considère
comme un rosé gastronomi-
que. J'ai aussi créé, il y a 10 ans,
un rosé plus traditionnel ».

Le premier est un assemblage
merlot/cabernet sauvignon/caber-
net franc, à la couleur soutenue,
presque comme un rouge clair.
« Plus vineux et charnu, il peut ac-
compagner un repas, de l'apéritif
au dessert. Je crois à l'avenir de ce
vin, style Tavel (Vallée du Rhône) ou
Pinot noir d'Alsace ». Proposé à 5,50
€, ce clairet est surtout écoulé en
France. « C'est plus difficile à l'expor-
tation mais une fois expliqué et
goûté, verre en main, il a du succès ».

Le rosé de couleur pâle
fl en est différemment pour le rosé
« Les 7 hectares de Lisennes », 100 %
merlot, affiché à 6,50 € et labellisé
bio. Son goût se rapproche d'un
blanc sec (notes citronnées...) et sa
couleur est pâle. C'est un point clef
de l'essor du rosé :son aspect visuel
presque transparent fait mouche
sur les linéaires, chez les cavistes et
sur les tables des restaurants.

Pourquoi ? « Je pense que c'est
psychologique. Dans l'esprit des
consommateurs, le côté clair est as-
socié à une moindre quantité d'al-
cool dans la bouteille. Donc poten-
tiellement moins mal à la tête et
moins nocif pour la santé » expli-
que Jean-Luc Soubie.

C'est de Provence qu'est venue
cette tendance. Ce vignoble est la ré-
férence du rosé et le Centre techni-

que qui lui est

151/hab/an,
dédié à Vidau-
ban (Var) a

c'est le poids be*ucouP ?~vaille sur le
du rosé en nuancier des
France, le pays couleurs (i).

, ., , Au risque de
OU ll S en décevoir, il faut
produit et s'en
consomme le

préciser que la
couleur d'un ro-
sé n'a pas

plus au monde grand-chose à
voir avec son de-

gré d'alcool Pour les plus exigeants
sur le plan gustatif, une couleur
pâle est même un handicap. Puis-
qu'elle montre qu'au moment des
vinifications, le jus est resté peu de
temps en contact avec les matières
solides du raisin (peaux, pépins). Sa-
chant que ces dernières fournissent
aux vins l'essentiel de leurs qualités
aromatiques, on comprend que
des rosés pâles n'aient presque au-
cun goût (2).

« Servis frais, sur une salade, une
grillade, les rosés ont un bel avenir.
J'espère en développer ma produc-
tion » assure Jean-Luc Soubie. À con-
dition que les printemps et les étés
restent chauds et ensoleillés, pas
comme le printemps dernier.

(I) www.centredurose.fr

(2)Leroséestfaitavecduraisonrouge.
lln'estpasunassemblageentredu
rouge et du blanc.

Date : 10 JUIL 18

Pays : France
Périodicité : Quotidien
OJD : 280453
Edition : Gironde / Arcachon

Journaliste : CÉSAR COMPADRE

Page 2/2

BORDEAUX 0163964500501Tous droits réservés à l'éditeur

Jean-Luc Soubie, au château dè Lisennes, à Tresses (33). « Le rosé très pâle marche fort car il est
associé à un faible degré d'alcool, alors que cela n'a pas grand-chose à voir ». PH STÉPHANE LARTIGUE


