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Des jeunes couples qui font d’excellents vins trés abordables a Bordeaux, cela existe et ce n'est pas
rare du tout. Que les non-pensants arrétent avec leur « bordeaux bashing » stupide !
Bordeaux Supérieur, Chateau I'Insoumise cuvée Prestige 2014

Voulez-vous du classique et du pas cher ? Voici un parfait exemple que j'ai choisi récemment a l'aveugle
parmi 25 vins de cette appellation et dans ce millésime. C’était un de mes trois vins préféres de cette série
et le moins cher des trois. Il vient de la région de Saint André de Cubzac (rive droite) et son assemblage
donne une part moins important au Merlot que la plupart de ses concurrents : 60% pour 35% de Cabernet
Sauvignon et 5% de Cabernet Franc. Le résultat est un vin droit, net et trés classique au nez avec un boisé
encore présent dans un ensemble relativement puissant et structuré mais sans aucun excés. C’est clairement
du Bordeaux et c'est trés bien fait.

Prix public 8 euros

Bonnes fétes, ou ce qu'il en reste
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Les Talents 2016 Bordeaux
Supérieur rouge 2014

L es Bordeaux regorgent de
richesses et de diversités,
lappellation Bordeaux Supé-
rieur en fait partie. Des vignes
souvent anciennes, un élevage
étendu a neuf mois minimum,
un séjour en flits pour beau-
coup... Mériter lappellation,
c’est s’astreindre a des condi-
tions d’élaboration strictes afin
de donner une expression opti-
male du terroir. Chaque année,
pour mettre en avant le travail
des hommes et leur attache-
ment 2 leur terroir, des Talents
sont distingués pour représen-
ter dignement l’appellation. Le
critere du prix est également
essentiel puisque seules des
cuvées entre 5 et 18 € sont sé-
lectionnées.
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Des vins a partager.

Les six Talents des Bordeaux
supérieur rouge 2016 sont :
Chateau L'Insoumise, cuvée
Prestige, 8 € ; Chateau Moutte
Blanc, 10,20 € ; Chateau Pierrail
19,50 € ; Chateau Lajarre, cuvée
Eléonore, 6,70 € ; Chateau La
Tuilerie du Puy, cuvée Grand
Chéne, 8,45 € ; Chateau Lacombe
Cadiot, 6,90 €
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GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU L' (NSOUMISE
CECILE & THIERRY DE TAFFIN
PRESTIGE

SORGEANA JUPENIEUR
BV O 1013 Bl CnEnt

Bordeaux Supérieur 2014

Prestige
Chateau I'Insoumise

Par qui

Distingue avec 5 autres Bordeaux Supérieur 2014 a
l'occasion de la remise des « Talents» 2016 parmi 100
candidats, ce vin remarquable offre un rapport qua-
hité/prix/plaisir irréprochable On aime ces Bordeaux
abordables a tous niveaux, ces vins «découverte » qui
ne necessitent pas de dresser |a table des grands jours,
mais qui méntent une place de choix dans notre cave
Cécile et Thierry de Taffin, tous deux cenologues, ont
élaboré avec beaucoup de réussite, ce 2014 dominé par
le merlot (80 %) et complete par le cabernet sauvignon.
Vinification et élevage impeccables.

Ce qui vous séduira

La robe affiche tout le pourpre de sa jeunesse Les
ardémes mélent intimement les fruits rouges a noyaux
aux notes chaudes et complexes d'un boisé fin parfai-
tement ajusté Avec une saveur persistante, la bouche
s‘avére ample, juteuse, portée par une trame fine et
travaillée. L'équihbre se crée entre fruit, richesse et
fraicheur, le tout offre beaucoup de plaisir sans exclu-
sion d'élégance!

L'instant du partage
En toutes saisons et a maintes occasions.

Quelles alliances choisir?

Associez-le a des muffins au magret de canard fumé,
a de belles pieces de beeuf épaisses et juteuses, réties
ou grillées, a des brochettes colorées (agneau, beeuf,
légumes) ou une selle d’agneau Tous les fromages a
pates pressees cuites lui conviendront

Quand et comment le mettre en valeur?
Servez-le sans trop vous presser, autour de 17 °C, aprés
une mise en carafe d’'une demi-heure Possibilité de

garde estimée 5a 6 ans supplémentaires

Prix public indicatif départ cave : 8 € ttc
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