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Crémant de Bordeaux

Lire le dossier en intégralité

http://pro.planete-bordeaux.fr/wp-content/uploads/Dossier-Cremant-de-Bordeaux-homactu-19-septembre.pdf
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AOC Bordeaux et Bordeaux Supérieur

Lire le dossier en intégralité

http://pro.planete-bordeaux.fr/wp-content/uploads/Dossier-Generique-lexpress-20-septembre.pdf
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Bordeaux
Avouez! Si on évoque le
bordeaux, seul le vin rouge
vous vient à l'esprit. Et
pourtant, on aurait toit de
se priver des crus blancs
de ce vignoble. Facile à
accorder, l'autre couleur
prend sa revanche!
Bérangire Châtelain

Bordeaux est célèbre dans le monde en-
tier à travers ses vins rouges, cc qui lui
vaut souvent d'être désignée comme

capitale internationale du vin. Pourtant,
le vignoble bordelais n'a pas toujours eu
d'yeux que pour la couleur sang. Les cépages
blancs y étaient même majoritaires jusqu'au
milieu dcs annees 70. Aujourd'hui, le vin
blanc ne représente guère plus de 11 % de la
production bordelaise. Mais les choses sont
en train dc changer, aussi bien du côte dcs
grands châteaux que des domaines plus con-
fidentiels qui osent ajouter à leurs gammes
un bordeaux blanc sec. Compte tenu de la
spéculation autour des crus bordelais qui
transforment les vins rouges en véritables
petits bijoux cédés à dcs prix délirants, les
nouveaux vins blancs oflrent une alternative
grâce à leurs prix accessibles. *

Les cépages
du bordeaux Diane

Quels raisins procurent cette fraîcheur,
cette minéralité et ce délicieux petit goût d'agrumes?

Le sauvignon. Le cépage est planté aussi bien en
Afrique du Sud qu'en Californie ou en Australie. Selon

le pays, le raisin n'a pas la même saveur, à cause du
climat et de la terre où la vigne a poussé. Il est tendance

dans le monde entier, à commencer dans le val de
Loire. Les vignerons bordelais veulent surfer sur la

vague du succès, le sauvignon figure donc dans la recette
des bordeaux blancs. Mais à Bordeaux, on cultive

aussi le sémillon, un raisin aux baies légèrement dorées.
C'est le cépage incontournable des fameux vins

liquoreux comme le sauternes. La muscadelle complète
l'assemblage bordelais, pour apporter une

\ délicate saveur florale et végétale.
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Valeurs sûres
et accessibles

CHÀTEAU
DECHANTEGRIVE
CLOS DES LUNES
CHÂTEAU
DOISY-DAËNE

CHÀTEAU REYNON

• En entrée
Un carpaccio de
daurade ou de noix
de Saint-Jacques
+ un entre-deux-mers
tes notes d'agrumes
s'associent aux
produits de la mer et
à leur condiment.
• En plat
Une blanquette de
veau* un graves

la tendresse
des vins de Graves
rappelle celle de
la viande de veau.
•Au fromage
Un beaufort
+ un pessac-léognan
les vins blancs
pessac-léognan sont
élégants et allonge-
ront la pâte pressée
savoyarde en bouche.

•En dessert
Une salade de fruits
+ un blaye-côtes-
de-bordeaux
tes vins blancs secs
de ce vignoble
s'accordent parfaite-
ment aux desserts
à base de fruits à chair
blanche, comme la
pêche, et atténueront
le goût sucré.

Qui l'eût cru?
Un comble pour un domaine dont le nom
se dévoue au blanc. Le prestigieux Château
Cheval Blanc, connu dans le monde entier,
ne produisait pas de blanc sec jusqu'à
l'automne dernier. C'est le millésime 2014
qui a bénéficié de cette grande première,
intitulée Petit Cheval Blanc. La nouveauté a
demande pas moins de huit années de
travail. Un cru qui n'est pas accessible à tous,
puisqu'il coûte la modique somme de 90 €
la bouteille. Seuls les plus avertis ont pu
tremper leurs lèvres dans ce sauvignon pro-
duit à seulement 4500 bouteilles.

Le bon service
Les bordeaux blancs secs se boivent frais,
mais pas trop ! On sert à u ne températu re
comprise entre ll et 12 °C. On peut descendre
jusqu'à 8 °C pour l'AOC bordeaux blanc.
Attention, les bordeaux liquoreux se dégus-
tent entre 9 et 10 °C. Pourquoi est-ce
important? Parce que le plaisir ne sera pas
le même ! S'il a trop froid, le vin ne parvient
pas à libérer les arômes. Trop chaud, il
s'oxyde et on ne sent plus son bon goût.

[Bordeaux en ébullition
ordeauxsait maitriser les bulles pour

donner un air de fête à ses crus. Le crémant
de Bordeaux est une alternative au cham-
pagne, tout autant qu'un crémant d'Alsace
ou de Bourgogne. C'est une appellation
depuis 1990, mais les vignerons utilisent la
méthode traditionnelle depuis longtemps
pour proposer des vins de Bordeaux
effervescents. On le sert entre 6 et 8 °C. Et
on le garde en cave trois ans maximum.

[Leçon de géo
^appellation bordeaux blanc représente
5000 hectares, soit 8,63 % de la production,
et l'AOC bordeaux supérieur blanc correspond
à seulement 61 hectares. Par comparaison,
l'appellation bordeaux rouge est représentée
sur 35 DOO hectares ! On trouve surtout des
bordeaux blancs dans le vignoble coincé
entre la Dordogne et la Garonne, c'est-à-dire
dans les appellations entre-deux-mers et
sainte-foy-bordeaux, mais aussi en bordure
de Gironde, avec les côtes-de-blaye, ou au
sud de la Garonne (graves, pessac-léognan).

Sec n'est pas doux
lepas confondre les bordeaux blancs secs

et les bordeaux blancs doux. Dans cette
seconde catégorie, la star, c'est le sauternes !
Ces vins liquoreux, élaborés à partir de
raisins très mûrs et dont la teneur en sucres
dépasse les 50 grammes par litre de ""*-
sont une spécialité française, qu'onj
aussi à Barsac, Cerons et Cadil1"'
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