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Superior AOC wines from the

2015 and 2016 vintages earlier

this year, the two-part French
wine adage - grand année, petit vin; petit
année, grand vin - came to mind.

Since both 2015 and 2016 vintages can
be considered “grand” the first part of the
adage applies. Meaning that in great
vintages, savvy consumers should seek
out more economically priced wines (and
the opposite for lesser vintages).

In 2015, weather conditions were optimal.
Flowering, fruit set and ripening took place
under excellent conditions with, for the
most part, sunny days and cool nights.

2016 proved superb for reds: a long
Indian summer ensued after early
September rains bringing grapes to
excellent maturity. While conditions were
not quite as optimal for whites, some
producers handled the hot, dry summer
very well, as this tasting proved.

So, these two vintages proved an ideal
occasion to taste many so-called petits
vins of the Bordeaux and Bordeaux
Supérieur AOC appellations. Not only did
excellent climactic conditions ensure high
guality wine, they also led to ample
quantities, which means no shortage of

supply could put any low stock-based
price pressure on wines that are already
economically priced.

In 2015, vintners made nearly 3m
hectolitres of Bordeaux and Bordeaux
Supérieur AOC wines. The figure jumped
to nearly 3.25m last year. With prices as
low as £5 per bottle, budget conscious
consumers should think indeed in terms of
two great vintages and purchase some of
these so-called petits vins. While many
would be ideal for summer barbecues,
some that | tried at Planet Bordeaux - the
official association for these wines - can
grace even discerning gastronomic tables.

You will be able to tastye some of these
wines from Bordeaux and Bordeaux Supérieur
at the VinExpo show by the lake, opposite
door 29; “La Brasserie des Bordeaux.”

A note on methodology

The white 2016s and red 2015s are in
bottle for the most part, while the 2016
reds assessed in late March this year were
all samples. The over 200 wines tasted
for this article were assessed blind over a
two-day period. Decanter has published
the notes of wines | scored highest,
having known only vintage and
appellation beforehand.

Wines to try
Whites 2016

Chateau Bois Malot,
AOC Bordeaux Blanc 2016
91

£16.90 catchpoleCellars

Lovely kiwi and guince aromas. The
palate has lip smacking juiciness,
neither cloying nor heavy. Medium
finish that provides much pleasure
with iodine freshness. A by-the-glass
Bordeaux that is perfect.

Drink 2017-2019

Chaiteau Thieuley,
AOC Bordeaux Blanc 2016
91

£9-11 Wine Society

The owners describe it as a “party wine"
but it is more than that. Pleasing notes
of pear, peach and grapefruit with
excellent palate substance. Rich

and even somewhat serious.

Delicious. And an excellent price.

Drink 2017-2020 >
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Bordeaux & Bordeaux Supérieur
UK Press Coverage

About Simon
i o Drinking Outside The
Box is the blog of

renowned wine writer

Drinking Outside The Box

With Simon Woods — wine for people who have a life

Simon Woods. Since
abandoning a career

Three French rosés may 26, 2017 at

4 in computer systems
design in 1988 to indulge his two hobbies,

9:46 am wine and writing, Simon has been co-
coordinator of the annual International

Wine Challenge, a columnist for The

ublished Simon Woods - Comment

Financial Times ‘The Business’ magazine,

Wine' Tasting With Simon Woods: Rosé from Bordeaux & Pro... i o _
from Bordeaux : ; editor of the award-winning annual Which?

and Provence Wine Guide and a contributor to numerous

Vﬁ. .) "

L £ magazines.
Fak '¥Nony 1 ;
L9230/ 905 N
B F ey

| \’ll 4. ‘.‘ i .
www.simonwoods.com - I'm on Twitier @woodswine

Taste The Difference Bordeaux Rosé 2016, France (£7 Sainsbury’s)
Not the most complex of wines, but the juicy red berry flavours and crisp, lightly tangy
finish are quite appealing. B-

www.simonwoods.com/three-french-roses

Drinking Outside The Box, 13t June 2017
Audience reach: 1,000 iid conmaiRtsatisia


http://www.simonwoods.com/three-french-roses/
www.simonwoods.com/three-french-roses
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D’autres plaisirs a connaitre

Bordeaux Clairst

Les Clairet sonl un trait d'union entre
le resé et le rouge. Pour I"élabora-
tlon du clairet, la macéyation est de
24548 hewres, ce qui donne au vin bne
cowdeur, une vingsité et une richesse de
goik plusimportantes. Servifrais, ce vin
de saisonséduitune clientéle en grande
majorité angla-saxonne. Ce vin est pré-
sent sur toute I'appellation Bordeaux.
Bordeaux rosé

{es bordeaux rosés sont des vins
plaisants, bien comstruits, joliment

fruités. La méthade 13 plus courante
d'élaboration des vins rosés bordelais
estdepratiquer unesaignée: d’ une cuve
deraising rouges, on préléve, aprés une
colrte macération mais avani fermen-
tation, une certaine guantité du jus de
moitquel onvimfiecommeduvinblanc,
sansnouvellemacérationdes peaux. Ces
saignées sant d'autant plus courantes
qu'elles permetient d'accroitre la
concentration des vins rouges,
Crémant de Bordeaux

Le ramassage du raisin se déroule

de maniére exclusivement manuelle.
Seuls les raisms issus de I"appellation
Bordeaux peuvent servir de matiére
premiére a la vinification. La fermen-
tation doit se dérouler dans la région.
Par ailleurs, le crémant de Bordeaux
doit subir une durée de conservation
en houteille sur lies d'au moins neuf
mois.

LeCrémant de Bordeaux peut segarder
de 24 Jans. La températureidéale pour
'apprécier se situe entre 5 et 7°.

Ce vin connait un suceés grahdissant.
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Visualiser l'article

Vacances sur le Bassin d’Arcachon ?

Nous relayons avec plaisir l'information suivante:

En vacances sur le bassin d’Arcachon ?

Partez a la Découverte des Oscars des Bordeaux de I'été !

Cet été, le Syndicat des AOC Bordeaux et Bordeaux Supérieur propose des animations autour des Bordeaux
Blanc et Bordeaux Rosé dans la région. Les vins mis en avant ont été primés aux « oscars » de |'été en mars
dernier par un jury 100% féminin composé de viticultrices, sommelieres, journalistes, bloggeuses et femmes
passionnées. Elles ont élu leurs coups de cceur, destinés a devenir les incontournables de I'été ! Ces vins
sont réputés pour leur convivialité et leur excellent rapport qualité-prix.

Retrouvez les Oscars des Bordeaux de I'été sur www.planete-bordeaux.fr

Camping Tour 2017 : Les Bordeaux Plantent La Tente Sur Le Bassin D’Arcachon

Cap-Ferret — Andernos — Lacanau — Biscarrosse

BORDEAUX CAMPING TOUR

Frcfmez oe Fad aeec fos Bordesux Blanc &t Bordsaio Rose

Emjoy Suimivsr Liris wille Bord B mnd Bard A Rieasg
BORDEAUX BLANT BORDEAUX AOZE
LE YIR

fiand
g

Aprés une édition 2016 avec prés de 3 000 consommateurs touchés sur une dizaine de campings de la Cote
Atlantique, le Syndicat des AOC Bordeaux et Bordeaux Supérieur repart a la conquéte des campings de Lége
Cap-Ferret, Andernos, Lacanau et Biscarosse du 16 au 28 juillet.

Chaque jour, un village éphémeére aux couleurs de I'été sera installé dans les 10 campings partenaires et sur
les places des Offices de Tourisme de Biscarrosse et Lacanau afin d'éduquer les palais des vacanciers aux
Bordeaux Blanc et Bordeaux Rosé !

Happening Bordeaux 2017: Quand Les Bordeaux Partent A La Conquéte des Restaurants du Bord De Mer
Biscarrosse — Lacanau

Tous droits réservés a I'éditeur :|? BORDEAUX 296921511
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Visualiser |'article

BORDEAUX ROSE

LE VIR

DES

BORDEAUR

Du 8 au 20 ao(t, une équipe dédiée a valoriser 'AOC Bordeaux Rosé sillonnera une vingtaine de restaurants
partenaires de Biscarrosse et Lacanau afin d'amener les estivants a la découverte de I'appellation Bordeaux
Rosé. A I'heure du déjeuner et du diner, nos équipes sortiront bouteilles et sommeliers pour proposer, aux
clients des restaurants, un verre de Bordeaux Rosé dans un esprit de découverte et de convivialité. La
dégustation sera mise en musique grace a un duo de Jazz. Retour gagnant pour les 6 Bordeaux Rosé élus «
Oscars de I'Eté » en mars dernier, par un jury 100% féminin, puisque ce sont eux qui iront se dévoiler auprés
des vacanciers !

A Bord Des Pinasses

Les AOC Bordeaux
ssur les Pinasses du Bassin

Durant toute la saison estivale, les marins des pinasses prennent les couleurs des vins de Bordeaux et
proposent de découvrir la gamme des Bordeaux de I'été, au cours d'un pique nique ou tout simplement en
se baladant sur l'eau...

Tous droits réserves a l'éditeur +J? BORDEAUX 296921511
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SPECIALVINS DETE

Bordeaux

n trouve dans le Bordelais, en appellation régionale bor-

deaux, des rouges, des blancs et des rosés souples et fruités,
a consommer jeunes, parfaitement adaptés a une consomma-
tion estivale. On peut rajouter ala liste les blancs de Iappella-
tion entre-deux-mers, et un vin original, unique en son genre,
le clairet, sorte de rouge léger, au nez puissant de fruits bien
miirs et d’épices. Les blancs sont parfaits surles coquillages, en
particulier les huitres, les poissons etlescrustacés simplement
grillés; les rosés accompagnent un tartare de saumon ou un
cocktail de crevettes, et les rouges, une entrecote grillée a la
braise, Les clairets sont tout indiqués sur les plats épicés, avec
la cuisine exotique et les saveurs salées-sucrées m

Page 1/1

2 RORPEAIIX N404571500E24



Camping Tour

SVB - parution du 30 juin 2017

Date : 30 JUIN 17
Page de l'article : p.6

Périodicité : Hebdomadaire

Eg Page 1/1

Les bordeaux rosés  Méconnue au niveau national, I'’AQC bordeaux rosé€ représente 25 millions de
font leur promo de I’ét€  bouteilles, soit 3% de la production girondine, 12 millions de cols sont vendus
par la GD frangaise entre 3 et 5 euros, dont 45% pendant I'ét€. De nombreuses
opérations locales sont prévues pendant 1°été, notamment un « camping tour »
le long de la cite aquitaine et un partenariat avec Deliveroo Bordeaux, soit une
bouteille offerte pour deux diners livrés A domicile. Sur le plan national, huit
spots de 25 et 10 secondes seront diffusés sur une dizaine de stations de mi-juillet
a mi-aout. D’autre part, le CIVB a mis en place « Catalina », une mécanique
de bons de réduction pour 1’achat de rosés de Bordeaux dans les principales
enseignes de la grande distribution.
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Des bouteilles gorgées de soleil

La Croix, la haute

couture
de Saint-Tropez
. Saint Mont,

abordables

SITUEE ENTRE L'ATLANTIQUE, le
Gers et les Pyrénées, 'appellation
Saint Momt offre de savoureux
rosés 4 base de cépages tannat,
pinenc et cabernet sauvignon.
Les cuvées de la conpérative Plai-
nionit « un air de campagne « et

w océanide » aux ardmes de fruits

rouges et i la fraicheur gour-

mande sont disponibles aux prix
e o nésabordables de 4,50 et 5 eurcs.

s Plaimont propose aussi un déli-

cieux blanc AOC Saint Mont bap- |
tisé « Béret Blanc » réalisé avec des — \
LE DOMAINE PHARE du président de Vivendi,
La Croix, dans la presqu'ile de Saint-Tropez

cépages locaux comme le gros @1‘
marseng et le petit courbu.
s'affirme d’année en année comme une des stars

de I'appellation Cétes de Provence. Et pas seu-
lement parce qu’avec 90 hectares c'est le plus
étendu des crus classés en 955, Ayant engagé
de grands moyens pour le doter d’'un chai haute
technologie de 3 500 métres carrés, enterré
huit métres sous terre, Vincent Bolloré a confié
4 Pascale Andrieux le soin d’assurer la montée
en gamme du Domaine de La Croix. Symbole
des vins estivaux alliant inesse, élégance et frai-
cheur, les cuvées baptisées Eloge et Organdisont
desrosés de Provence de qualité. Notamment
Qrgandi 2016, 3 la robe rose pile et aux saveurs
exotiques, vendu 22 euros [a bouteille.

desrosés tres ) I

."(I‘:Iu 15

—

Tous droits réservés a I'éditeur :I” BORDEAUX 8508671500505
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Chateau de La Riviére,
un bordeaux rosé tout en fraicheur

PLUS GRAND DOMAINE dle I"appellation Fronsac avec 65 hectares de vignes, La Riviére ne
produit pas seulement de grands rouges. Depuis quelques années, le domaine dirigé par
Xavier Buffo réaiise un rosé de pressé résultant d'un assemblage de 90% de merlot et 10%
de cabernet sauvignon. D'une robe 4 la paleur impressionnante, le Chateau de La Riviére
rosé 2016 aux arémes de fruits méditerranéens at 4 la bouche vive et fraiche est produit en
quantité modérée (15 500 bouteilles et 250 magnums). [l est vendu 10 euros la bouteille. Le
Chiteau lance par ailleurs cet été son premier FPestival pluriculture) « Confluent d'arts » du
6 au 8 juillet, mélant théitre, cinéma et dégustation de vins.

'ﬂ“‘

i

T LA KN

- ———
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Coteée vin

LES BONS C

-----

1 CONVIVIAL
Crémant-de-
bourgegne, Grande
Cuvée, Brut Rosé,
Veuve Ambal, 8,90 €
De sa robe couleur pé-
tale de rose s'élancent
% da fines bulles aux
& ardrmesdefraiseetfram-
boise, que I'on retrouve
en bouche avec uns
grande fraichaur. Servez-
& led0°Cavec gougéres,
plques de craveite-
ananes, verrines d'avo-
g cat-pamplarnousse, dés
< de saumon, soups de
fraises au poivre.

i 2 MINERAL
§ Vouvray Brut,
g domalne d'Orfeuvillas,

8,50 €.

g La bulle blongs sxhale
§ un parfum de poire &t
¥ discreterment, de pierrs

Tous droits reserves & 'éditeur

(2]

A fusil. La saveur vive,
nettg, longue en bouche
de ce vin affervescent
s'accorde 4 mervelie &
unatartine de rillettes, un
carrédeveau aux jeunes
légumaes, une pintada
aux olives et mdme un
chévre sec. Servez-le
entre 10 et 12 °C, dans
des verres & piad.

3 DELICAT
Pacherenc-dusvic-
bith yec, Folle de Roi,
cave de Crousallas,
7€

Arbmes de pampie-
mousse, mandarine et
pomme verte et robe
doréapowr cavinsecala
saveyurdélicate strande,

5

PACHERING
DU VB SEE

[

ot notas &' amandes gril-
Wes, Proposez-lea12°C

aves cablilaud aux cour-

| gettes, tlan de légumes,

€t ogsau-iraty, le brebis

| des Pyréndes.

4 AROMATIQUE
Cotes-du-rhiine,

Le Gravillas 2015,
Sablet, 7,20 €.

Aobe paille et ardmes
d'abricot et de péche
Blanche pour o8 vin par-
fumé, & lasaveur légére-
ment acidulée, & ia fois
fin et bong en boucha.
Dégustez-leéd12°Cavec
truite aux amardes, car-
pacclo de thon, imbale
pamplemoussa-avocat.

IRt aeann o oedt

P

5 AGRUME

Pays d'Oc, Marius,
Terret Yermentino,
Chapoutier, 595 €,
D'une couleur dorée,
son nez dagrume tout
an fraicheur donne
une bouche aux notes
florales (iris) 4 déguster
a 10 °C avec crovettes
grises sautées, rougets
juste sortis de l'eau an
giioli, volaille dodue aux
tomates. ..

G FLORAL
Bordeaux, Linstant
Bordeaux 2016,
4,95€.

Jaune pale au Bouquet
floral de fleurs d'acacia

:I’ BORDEAUX B345971500524
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ONS DE VOS REPAS

Des blancs acidulés, des rosés légers,

des rouges sur le fruit ou des bulles qui picotent

le nez... tous ces jolis flacons mettent

en valeur votre cuisine, sans vous ruiner !

¢e bordeaux blanc
exprime complexité
et rondeur. La saveur
des fruits exotiques et
des agrumes rejoindra
une ¢uising régionale
de canard aux péches,
imande aux agrumes et
mé&me sauté d'agneau
aux petits pois,

Des O\

parsistance au palais.
Servaz-le & tempéra-
ture avec carpaccio de
beeuf, tournedos aux
pates fraiches, noisette
d'agneau,

8 SOUPLE

Saumur bio, Azuré,
5,80€.

Une robe rubis bien
brillante &t des arfmeas

L5 de cassis et frambolses
7 ELEGANT pOUr un vin rouge fruité,
Médoc, chiiteau de souple, aux tannins trés
Verdun2014,585 €. fing. Servez-le entra 15 at

Couleur grenat, ce
rauge &qullibré exprime
'dlégance de son ter-
roir ; générosité en
bouche, délicatesse et

16 °C avec des pizzas
auxanchois, unepintade
grilkée aux légumes de
printemps, un blanc-
manger-coulisdscassis.

9 EQUILIBRE
Bordeaux, Carralet
d'Estuaira 2016,

Vignerons de Tutiac, |

d€.

plemousse rose et
framboise donnent un
vin rosé equilibré entre
vivacité et rondeur, 4
la finale persistante,
A servir 4 12 °C avec
tarte aux tomates, car-
paccio de boeud, sushis,
cake aux légumes, frai-
ses au poivre.

10 COMPLEXE
GCotes-de-provences,
chéiteau Cavalier,
Tewe de Provence
2016,8 €.

Cfune couleur rose pale
brillante, le nez exhale
daes notes de fruits exo-
tiques comme ananas,
mangue, litehls, La sa-
veur est fine, délicate,
aves une impression de
fraicheur sur le palais.
Servez-le &4 12 °C avec
dag de saumon Crug,
ratatouitl, brochette de
volailie, salade de fruits
roLges.

11 FRAIS
Céte-roannalse,
domaine des
Pothiers, Granit rose
2016, 790 €,

Des parfums d'iris et
de lilag pour ce cote-
roannaise agréablerment
fruité et vif, idéal antre
12et13°Cpourunapéritif
tout rose : canapds au
saumon, toasts d'eufs
delumpsroses, verrines
ge tarama, censes en
gelée,

byt dFiicood a3l cangriaus por i senis, A oo komious wioe maoddtation.

Tous droits résarvés A l'éditeur

Des arbmes de pam-

12 INTENSE
Saint-chinian,
Clos Bagatelle 2015,
790€.

Nez de péche st robe
rose pale saumonée
annoncent un vin a la
bouche gourmande, ta
savaurdefraise associée
a une vivacité plaisante.
Dégustez-le entre 10 ot
12 *C avec saucisses au
barbecus, salades d'éts,
calamars grillés, sorbets
aux fruits rouges,

o

Hal)l de
QRN

[
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Sur les terrasses ombragées, place alapéro, le plus doux des rituels de 'été,
On trinque a la journée passée avec des vins légers, taillés pour ouvrir 'appétit.

Le vin d'apéro désoiffe et rafraichit. I auvre I'appétit
avec légéreté. Champenoise ou non, Ja bulle (blanche
ou rosée) stimule Fesprit et la conversation comme
aucun autre vin: champagne blang de blancs,
crémant, proseccen, cava, dament plongés dans un
seau (23 d'eau, 1/3 de glace) pour les maintenir &
bonne température (6/8°C). Légéres en alcool,
embaumant le fruit frais avec une pointe de douceur,
les bulles de Gaillac (méthode gaillacoise), de Limoux

Taus draits réservés a ‘éditeur

—— fruité. 14 €

(blanquette), du Diois (clairette de Die) ou du Piémont
(asti) sont idéales pour loccasion. Place aussi aux
blancs frais et parfumés (muscat sec, sauvignon,
viognter léger, gewurztraminer) et aux rosés vivaces
{Provence, Corse, sud de la valtée du Rhéne) avec ce
qu'il faut de corps pour tringuer sur les tapas,
anchoiades et autres tapenades. Cocktails a base de
fruits et anisettes (frappées et en long drink) restent
des must de Yapéro d'%té. Santé!

Soirée en blancs

IGP Paya d'nc, 2016 Flaral et rond. 4,50€

Cétes-de-gascagne blane, 2016 Punchy
et exotique. 4,90€
IGP Pays d'oc blane, 2016
Sudiste et ¢légant. 7,30€,
3 Grignan-les-adhémar
blanc, 2016 Floral ef langoureux. 2 €.
Vinde paysde
e T'hérault blanc, 2016 {moellew:) Oriental
et allégre. 9,50 €
« Mendoza, 2016 Aciduté et

LHBUS BRLCOADL FSF DMMNGERELRS PO Ui SanTE, A CONSGMIMER AVED MODERATION

L NEWARART £ ISTOR R

;I BORDEAUX 9247771500501
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Lavie enrose

v o l I Cates-de-provence rosé, 2016 Classique

== ot raffind, 11,50 €

o K_\ Cétes-de-provence rosé, 2016 Parfumé
et élégant. 12,50€

v \ Cotes-de-
g . :1 provence rosé, 2016 Floral et tendre.

. e 15€ .
Cotes-de-provencerosé, 2016 Long et
délicat. 16€, -
Cites-de-provence rosé, 2016 Généreyx
et fruité. 19€

¥ e - g / - Coteaux varols roaé,
S S Y i S R e =+ & 2016 Vibrant et fin, 20€,

Bullez!

Méthode ancestrale Tendre
et savoureux. 9,50 €.

1 . Galllac
méthode ancastrale
Frétillant et pimpant. 9,10 €

Brut ros4,
crémant de bordeaux rosé
Fruité et festif. 5,50€

HABILLEZ VOS
BAG-IN-BOX AVEC
UN OBAG. TISSUS
ASSORTIS AUX
TENUES DE L'ETE,
CHIC ASSURE.

A partir de 29 € sur obag.fr

LABLIS CVALC C0H £S5 DANC REDE POIUE LA SANTE . & CCHYDMER A0E C 250DERATIGN

I GLAKIE FISTOKK

Tous droits raservés a 'éditeur i/’ BORDEAUX 9247771500501
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Dans la quiétude du soir, on profite des premiers instants de fraicheur. Nos sens
s'éveillent, titillés par le furnet du diner qui sannonce. Accords majeurs en vue.

Cest le moment de sortir vos belles bouteilles, sans

y laisser votre budget vacances, On a envie dun brin
de fraicheur, d'¢légance, et de légéreté en alcool. Avec
les viandes grillées et réties (agneau, beeuf, volaille),
faites pface aux bourgognes rouges de bon standing
{(irancy, mercurey...), aux vins du Haut-Médoc (haut-
médoe, moulis, listrac...), aux belles syrahs du nord du
Rhéne (saint-joseph, crozes-hermitage), aux cuvées du
Sud-Ouest assagies (cahors de quelques années},

En blanc, chardennays de Bourgogne {rully, chablis).

Tous droits réserves a I'éditeur

chenins blancs de Loire (saumur, anjou blanc),
rieslings d'Alsace ou sauvignons haut de gamme
{sancerre, pouilly-fumé) tiennent la dragée haute

auX poissons grillés et aux crustacés. Avec un soupgon
d'épices et une sauce légére, optez pour un jeune blanc
du Sud, suave et épicé (cassis, vallée du Rhéne...)

ou un blane raisonnablement boisé de Bourgogne o de
Bordeaux (pessac-léognan, graves). Avec un poisson

a chair rouge, un rosé de caractére (bandol) ou un rouge
léger de Loire (bourgueil, chinon} ou de Bourgogme.

Les septentrionaux

Anjou blanc, 2015 Structuré et
éclatant. 8,50 €
Bourgueil rouge, 2085
Croquant et généreux, 10€ - '
: Coteaux bourguignon rouge,
2015 Fruité et généreux. 10€ -
Montagny, 2015
Fleral et &légant, 11€ # Al
Sauvignon blanc, Marlborough,
2015 Intense &t lurnineux. 1E
Sancerre blanc, 2016 Eclat
et Fraicheur. 12,50 €

VARYS GALCOCH (5T IRBNGERELIX FOUR LA ST A CONSORIHE R AVEC FIDOERATION

T TIHMEWMAN 2 1S TOCK

(" BORDEAUX 4628771500503




Bordeaux rose

Regal - parution juillet/aout 2017

REGAL

Pays : France
Périadicité : Bimesiriel
QJD: 165218

Date : JUILLET/ AQUT
17
Page de I'atticle : p.104-105

yamryw

Les sudistes

Corbitres rouge
2015 Moderne et vivant. 7,50 €

Languedoc
blanc, 2016 Rond et indé,
8,20€

IGF Pays d'ac Subtil
et léger, €.

Luberan rusé, 2016 Elégant
et vineux, 1) £

Cassis blanc, 2016
Tendre et méditerranden, 16 €.

Mais encore...

Bordeaux rosé
Pale et fringuant. 10€.

Hautes cdtes de beaune

12,90£
Listrac-medoc, 2014
Délié et dlégant. 15€,

: Cote
roannaise ronge, 2015
Minéral et intense. 16,40 €.

Tous droits réserves a I'aditaur

rouge, 2004 Charnu et élégant.
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LES TROIS
PILIERS D'UN
BON ACCORD
METS-VINS
INSPIREZ-VOUS
DU TERROIR,
CHOISISSEZ
L'HARMONIE
DES AROMES OU
JOUEZ SUR LES
CONTRASTES.

T
| n

13\ {

ERNTRNI e O Py
LA,

~ fogsis ™

e

&
A—_

iy o ARIOY

I’ BORDEAUX 4628771500503






