
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PRESENTATION DE l’EVENEMENT : 
 

A l’approche des fêtes de Noël, les vignerons et négociants des vins blancs de Bordeaux viennent 
à la rencontre des bordelais et des bordelaises sur leur marché préféré, véritable institution 
bordelais pour animer des ateliers de dégustation, accords mets et vins avec la complicité des 
artisans, producteurs présents sur le marché qui les accueillent sur leurs stands ! 
 
 

 
LES CAPUCINS : le plus grand marché de Bordeaux ! 
 
https://marchedescapucins.com/ 
 
Le marché des Capucins devient dès la fin du 19ème siècle et jusqu’au début des années 1970 le 
lieu de rencontres et d’échanges, un lieu de parole habité de l’esprit particulier de ce quartier 
village dans lequel les commerçants sont fiers de travailler, et d’y vivre, et il devient « le ventre 
de Bordeaux ». 
 
 
LES 2 DATES RETENUES POUR LES ANIMATIONS : 

 
Le  Vendredi 15 décembre & le Vendredi 22 décembre  
de 9Hh30 à 14h00  
 

 

NOËL 2023 AUX CAPUS  
AVEC LES VINS BLANCS DE BORDEAUX ! 

DEGUSTATION ACCORD METS & VINS  
AVEC LA COMPLICITE DES ARTISANS, PRODUCTEURS SUR LE 
MARCHE LE PLUS POPULAIRE DE BORDEAUX : LES CAPUCINS  

  

https://marchedescapucins.com/


LE PRINCIPE : 
 
17 vignerons sur 17 Stands  
pour une mise en lumière de 17 appellations. 
 
Le but étant de faire découvrir aux clients toutes les 
palettes des vins blancs de Bordeaux et par la même 
occasion, toutes les associations possibles entre les 
vins blancs secs, doux, liquoreux, pétillants avec les 
fromages, les produits de la mer, les spécialités 
asiatiques, italiennes .. etc…sans oublier toutes les 
gourmandises sucrées … 
 
Pas moins de 17 artisans, producteurs soigneusement 
sélectionnés pour accueillir ces animations en 
fonction des accords mets & vins possibles. 
 

Durant ces 2 jours d’animations, les vignerons et négociants pourront proposer de la 
dégustation. Un stock « marché » de 12 bouteilles au maximum sera proposé afin de ne pas 
encombrer les stands. 
 
 
L’ORGANISATION :  
 
Les vignerons et négociants présents se chargent d’animer la 
dégustation accord mets & vins, d’échanger avec les clients 
intéressés. 
 
Les commerçants, artisans, producteurs, fromagers, 
ostréiculteurs s’engagent à mettre à disposition des produits 
à la dégustation pour réaliser le bon accord mets & vins. 
 
 
 
 
INFOS PRATIQUES : 

 
17 Appellations d’Origine Protégée  pour 17 variations autour du blanc ! 

 
 

Blancs Secs - Blancs Doux - Blanc liquoreux - Blancs Effervescents  
 

 
 
BLAYE CÔTES DE BORDEAUX - BORDEAUX - BORDEAUX HAUT-BENAUGE - 
BORDEAUX SUPERIEUR - CÔTES DE BORDEAUX SAINT-MACAIRE - CADILLAC - 
CERONS - CÔTES DE BOURG - CREMANT DE BORDEAUX - ENTRE-DEUX-MERS - 
ENTRE-DEUX-MERS HAUT BENAUGE - FRANCS CÔTES DE BORDEAUX - GRAVES DE 
VAYRES - LOUPIAC - PREMIERES CÔTES DE BORDEAUX - SAINTE CROIX DU MONT - 
SAINTE-FOY CÔTES DE BORDEAUX  


