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MISSION ET VISION

Créée en 2003 par des étudiants de INSEEC Grande Ecole
de Bordeaux, Vinseec Oenologie occupe une place
particuliere dans le paysage des associations de notre ecole.
En effet, nous sommes tous passionnes par les vins et
spiritueux. Notre interét et notre curiosite pour la viticulture
nous amenent a nous reunir chaque semaine pour
developper nos projets. Notre ambition est de sensibiliser les
etudiants a lunivers du vin et de loenologie. Tout
simplement, leur transmettre notre passion.
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I.e Salon Art Di'Vin

UN EVENEMENT DEPUIS 16 ANS !

En 2006 avait lieu la premiere edition du Salon Art
Di'Vin. Lors de cette soiree, nous mettons a 'honneur
deux univers culturels, U'Art et le Vin. Cet evenement
rassemble de  nombreux artistes et vignerons,
d'horizons divers, dans une ambiance chaleureuse.
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Product Highlights

Domaines, Caves, Chateaux

Nous accuelllons une vingtaine de vignerons et de cavistes de tous horizons.

Spiritueux

Curieux d'apprendre, nous ouvrons les portes de notre salon a des cavistes proposant des spiritueux, des
barmans qui vous feront voyager avec des mariages de saveurs extraordinaires.

Artistes

En plus d'avoir 'honneur de pouvoir presenter notre evenement dans la salle de la Faiencerie ou est exposee
la maquette de la chapelle Sixtine de Michel-Ange, nous accueillons des artistes et un show presente par les
membres de V'Inseec... pour un resultat "Divin® |

Prestataires culinaires

Vous vous regalerez avec nos traiteurs et leurs mets qui se marieront divinement bien avec les nombreux vins
et spiritueux a disposition.



LA SALLE DE LA FAIENCERIE

La salle de la Faiencerie accueil depuis le 15 octobre, une exposition exceptionnelle.
Il s'agit d'une reproduction de La Chapelle Sixtine avec les chefs d'ceuvres peints par Michel-Ange.

Cette exposition, qui s'inscrit totalement dans notre thematique ARTS et VINS sera privatisee pour
'évenement et en fera une soiree immersive et totalement exclusive.
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POURQUOI NOUS FAIRE CONFIANCE ?

NOTRE ASSOCIATION

38 membres passionnes

Une dizaine d'évenements chaque
annees.

+ de 1000 abonnés sur les reseaux
socClaux.

Association historique et emblematique
de 'INSEEC (4000 etudiants a Bordeaux
et 20 000 en France).

Un historique de partenaires de qualite

SOCIETE
GENERALE

S e

THE WINE GLASS COMPANY GRANDE ECOLE

LES CHIFFRES DU
SALON

Entre 400 et 600 visiteurs
20 domaines

20 artistes d'horizons divers

5 prestataires culinaires




SALON .

VOLUPTE

Delart,duvinetdela

gastronomie ? C'est bien stir Art
Di1'Vin, 'emblematique rendez-
vous de VINSEEC cenologie,
quirevient pour sa quatorziéme
edition ! Le temps d'une soiree,
dans le cadre prestigieux de
I'Institut culturel Bernard Magrez,
la dynamique association
etudiante vous convie a une
célebration du partage. Des artistes
d'’horizons divers sont mis en
lumiere autour dune degustation
de vins de grands chateaux de la
region de Bordeaux. Passionne ou
amateur, chacun peut en apprendre
davantage et se faire plaisir.

Art Di'Vin, mercredi 29 janvier, 19h,
Institut culturel Bernard Magrez,
Bordeaux (33).
www.facebook.com/SalonArt DiTVin/

Presse

ILS PARLENT DE NOUS

Du vin, mais pas seulement, au salon de UInseec

BORDEAUX Six cents
convives et 45 exposants
sont attendus au salon
Art Di'Vin, demain soir 3
lnstitut Berard Magrez

POUr sa 14° édition, demain, le sa-
lon Art Di'Vin, organisé par l'asso-
cation Vinseec cenologie, sort des
murs de 'école de commerce, di-
rection l'institut culturel Bemard
Magrez, qui parmaine ['%vénement
Environ 45 exposants, vignerons,
artistes et artisans viendront pré
senter leur ravail, et sept prestatai-
res culinaires présenteront hui-
tres du bassin d'Arcachon, foie
gras de Dordogne, chocolats de
Bordeaux etc. Un concert anime-
raune partie de la soirée.

En attendant, zoom sur les
breuvages préférés des organisa-
[eurs. Edenne de Moras, président
de I'associarion, aime partculié-
remnent lesvins des Chais du port

e la Lune. Produits dans un an
ien blockhaus de la Seconde

Etienne de Moras, Juliette Ballly et Camille Audouard. s«orok

Guerre mondiale, ils sont le fruit
d'uneassociation de cépages uni
que :« Le producteur fait les ven
danges dans toute la France pour
Tecuperer son raisin. » La bouteille
favorite d'Etienne est un vin rouge
issu d'un assemblage de syrah, de
gamay erde tannat: « C'est un vin

ASSeZ SUrprenant qui ne respecte
aucune charre géographique et

" qui prouve que l'on peut faire de

belles choses avec le vin de
France.»

Pour démarrer la soirée, Vin-
seec a pensé i amener le cham-
pagne ! Camille Audouard et ju-

liette Bailly, coresponsables de l'or

ganisaton, sont trés fiéres d'avoir
pu intégrer au salon le champa-

gne Gioria-Latizedu, grice & un
membre de 'association ef cama-
rade de promo qui fait partie de
cette famille de producteurs. Ca-
mille note un wrés bon rapport
qualité-prix : « Cest une des rares
maisons & étre restée une affaire
familiale en dehors des grands
groupes du champagne. »

Whisky et vodia aussi
Lesetudiants ont en outre souhal-
te introduire des maisons de spi-
ritueux au salon. Etienne, aussi
amateur de whisky, a été séduir
par les productions Roborel de
Climens. D&, ce sont des whis.
kies exclusivement francais, puis-
que les céréales sont produites en
France avant d'éwre distillées, Ay-
tre argument, ils sont affinés dans
des [Qts de grandes maisons de
vin.« L'un d'eux estaffiné dans un
fr de céres de Provence, j'étais
dubitadf mais, linalement, cest

mon préféré. Le résultat est tres
subdl. »

Le producteur de spiritueux
Vodka Nadé sera aussi de 1a partie
Mettre en avant cette vodka faite
& partir de raisins du Bordelais leur
a semblé pertinent : « Quand on
pense vodka de qualité, on ne
pense pasvraimenta la France, re-
marque Camille. Celle-l3 a explo-

sé&, on la voit partout dans les res-

taurants, les Concepr stores... »
Vodka Nadé profitera aussi du sa-
lon pour présenter sa nouveauts,
un gin.

Etienne attend « au moins
600 personnes » demain soir, Ca-
mille et julierte insistent sur 'im-
portance du partage « du vin, de
l:;Lrt'iw. Ia[ gastronomie. Cest un

lange e
e cgh eq?:ttl iaElrJ long du salon ».

Dernain, de 19 heures & 23 h 30,4 fin stitut
Bamard Magrez, nue de Tivoll, & Eordeayn:
Billetteriesur place ouen ligne sur cect
€tavec lapplication. Tarffs» 15 ey

diants12 euros,

CAMPUS

V’inseec au salon Art di'vin

Cette association étudiante, née il
yaquinze ans au sein de I'Inseec,
est I'une des plus active de I'école
de commerce. Située sur les quais,
a proximité de la Cité du vin, elle
inspire les étudiants et leur trans-
met la passion du terroir borde-
lais. Une passion qu'ils partagent
chaque année depuis treize ans,
en organisant un salon dédié au
vin et a l'art, ouvert a tous les pu-
blics.

Pour ce treizieme salon, Edenne
de Moras, responsable négoce de
l'association, et Sofian Maroury,
son président, ont souhaité pro-
poser, pour la soirée du 7 mars,
une édition exceptionnelle a La
Falencerie de Bordeaux. Les
40 membres de I'association ont
su réunir une vingtaine de cha-
teaux prestigiew, essentiellement
baordelais, mais aussi des produc-
teurs corses, charentais, ou méme
espagnol. Dans la tradition fran-
raise, le vin ne va pas sans étre ac-
compagné, ainsi Vinseec a fait ap-
pel a une petite dizaine de presta-
taires culinaires. Les visiteurs
pourront ainsi golter aux
foie gras, huitres et fromages de
différents producteurs de la ré-
gion.

Les étudiants de Vinseec sont
certes épicuriens mais sont égale-
ment animeés par la passion de
l'art, et tiennent a le faire décou-
vrir sous toutes ses formes. Une
vingtaine d'artistes seront pré-
sents, assurant l'ambiance musi-
cale de la soirée, ou s'immiscant
entre les stands des producteurs
pour exposer. L'année derniére le
salon avait réuni 600 personnes,

Sofian Maroury et Etienne de Moras de V'inseec. riororc.

les places ne sont pas limitées et
Sofian et Etienne espérent faire
mieux Pour une entrée a 15 euros
(10 en tarif étudiant), les visiteurs
ont accés i des dégustations de
grands vins bordelais (Climens, Le
Noble, La Tour Blanche), ainsi que
des découvertes artistiques et cu-
linaires. Chaque visiteur pourra re-
partir avec son verre i vin du sa-
lon.

Desmillésimes rares

L'événement phare de cette édi-
tion, c'est la masterclass animée
par les sommeliers de Cousin &
Compagnie (caviste place du Par-
lement), partenaires essentiels de
l'association. Limitée 4 25 places et
réservée A des invités de ['associa-
tion, cette dégustation réserve de

grands vins aux invités, Il y sera
question de déboucher 9 millési-
mes rares des années 90, notam-
ment un Pingus 1995, trés rare
puisque la moitié de sa produc-
tion a été perdue en mer. Une bou-
teille de ce nectar se négocie au-
tour de 1 000 euros.

5i ces vins semblent ne pouvoir
s'apprécier que par des initiés,
Etienne assure que le salon lui-
méme se veut ouvert i tous. So-
fian confirme « c'est un moment
de découverte et de partage au-
tour de l'art et du vin, pour en cé-
lébrer la fusion ».
Rémi Chevallier

Le 7 mars & partir de 19 h 4 La Falencerie,
billats envente sur place ow sur hittps:/col-
lectejovotre-collecte-126877
www.facebook.com/SalonArtDiVin/




Gardons le contact

Adresse GARDEZ A L'ESPRIT :
Hangar 19, Qual de Bacalan, 33300 Bordeaux
Phone
133602332022 "Quand le vin est tire, il faut le
boire, surtout s’il est bon."
Email

vinseec@inseec-france.com

0 19 Marcel Pagnol

Facebook Instagram

vinseec oenologie @vinseecoenologie
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