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CET ETE,
ON DEGUSTE FRAIS

Sous la chaleur estivale, inutile d'en rajouter au moment de passer & table avec
des bouteilles résistant mal aux degrés élevés. Voici une sélection de fraicheur,
dans toutes les couleurs. Moitié a petit prix, moitié en « craquant » pour de jolis noms

B CLAUDE PETIT

Champagne Ayala brut rosé
AOC Champagoe

Direction les repas de féte pour cet
Ayala brut rosé. Alors que les bulles
thampenpises sont souvent de sortie
A I'apéritlf, préféres cette cuvée haut
de gamme pour un repas de cotilions.
Sa texture ot sa tenue en bouche bal
permettent de bien ze tenir autour
d'um saumon mariné, d'une chreletts
dagreay ou dune tarte aux fraits.

A dominante chardonnay (avec du
pinot noir el du pinot meunjer}, il a
yleilll trois ans danal'ombre des caves
marnaises. Cuvée adrienne et bulles
caressanl le palais. Finesse el lon-
pueur en bouche spat au rendez-vous.
Les filles adoreront. £t pas seutement
parce Fhabiliage de la boutellle
i&tiguetie et coiffe). dlégant e raffing,
est do couleur rose. A recommander
Hux amiis,

we constalé, A7 (51},
L O 2555 1544

{hiteau Fourcas
Hn;tcn 2005
AOC Bordeaun blanc

Fourcas Hosten, chiteay de Llstrac
{Médoc), ol le rouge est en quasl-meno-
pole. a parfaitement réussi son entrée
dans 'univers des blanes secs. Cest en
2012 que fut plantée la petite parcelle
{2 heciares) syant enfanté ce bébé &
dominante sauvignon bianc {82 %), se-
tondé de son cousin le sauvignon gris.
Travaillé comme un grand cru, ce vin
dlégant ot racéd est déja complet, comme
un surdoué. Six mols en barriques lui
doanent un toucher de bourhe ussi
limpide et gracieus quun revers de
balle de Roger Federer. Un plateau
de fruits de mee e mettra en valeur
A noter que cette parcell= de blanc est
cultivée en respecianl au maalmum
fenvironnement : pradults phytosan|-
taires homelogués en agriculture bio-
logique, disparition des herbicldes..,
Des pratiques de plus en plus appliquées
dans les vignes de rouge du chéatesu,
Depuis 2006, ceite propnété de 47 he-
tarcs de vigne est In proprideé des
fréces Momméja, hériders de la farnille
possédant la maison Hermais. Le Hew o
&4é complitement restaure avec godt.

3¢ départ rifid,
Usmp&ﬁ?:ﬂ!pj."dl 05565801 5,
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Cognac Frapin VSOP
AOC Cognac Grande
Champagne

Le cognac est une des sow de-vie Jes
fos haut de gamme du mande. La
maison Frapin, & la wete de 240 hec-
fares de vignes. #n esf un ambassa-
deur. Nates epicées et florales sont
ici au pouveir. Parure orangee cl
harmonie dis saveurs. Grande él¢
gance Mais. au-dela de ses qualites.
1e eoganc - d'wne mariere generule

s¢ déguste de plus en plus hors
sadre clossique. cest-a-dire accom-
pagné. Los cockiails sont ainsi a le
mode , Frapin en donge mémwe une
recetie, ;aliment baptisés Papounst
Dans un shaker. ciron verl el basile
sont nolamment assoclés & 6 <1 de
e Cognac. 3ans oubjier gingembre,
piment el glagens a profusion, Bien
lown du verre chambreé au coin du feu
Ure maniére de stopper las diffscultes
de vente du cognae on France. pays
qui ne pese plus cue I % des sonies
totales de IAOC

50 C, prix consatd, Seponzas (16}
Tel 05 43 834000

Domaine de bo Courtelidre,
{riqine 2018
Vin de pays charentuis

§il est souple. ua win rouge pew
sadaprer aux journées chawdes, Cest la
o5 des millésimes jeunes comme ¢c
vin de pays chorentals du Leés cote
millesine 2015 A quindge minutes
oau nord de Cognac. b famille
Quéron produit du cognac. du
pineau ot des ins. Antoune £3t
In septiéme gencration su Do
mmne de ba Courteliere, Cotre
wurée Origine. 100 ™ netlof,
peut &b lollice dune grillade
au d'un poulet rétl. Du charme
pour un pelit prix Ce nuillesime
porte Bérement le label Agriculture
biologique, une premitrc pour cotte
propriéte. Une réussite. dautant qu'il 4
oblenu uoe medaifle d'or au contours
general agricole de Paris. A signaled
qur ce domnine propose aw publiz un
parcours ludlque dans ses parcelles,
portsnt bk doux nom de Cep enchanté
La Courteliere dispose auzsi d'un par-
tours de golf de ¥ trows au milieu dey
vignes et des chénes truffiers

4,60 € prix dapart .
Mavquewils (17) TP 04 & 26 67 76
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Le Choser
de Boutinet 2016
AOC Burdeaox clairer

Dans le Libonmmais. Jerome Depoizier et
so compagne, Nathalic, sont installés
vignerons depuis 20011 Beau terroir ot
plusieurs vins au tenl dont o¢ claliel
(AT typaquement gieondine b hase
uniquement de merlol. Rose corsé de
couleur sambire pour les uns ou rouge
léger pour les aulres, c'est la bouteills
des barbecues-salades de Tste. Calui de
Boutinet est particulierement réussi
Le deguster, c'est croquer du frull sous
la tonnelle Bedle ampleur en bouche,
et la fraicheur qui va avees Bouteille
wut-terrain, de 'nperitil au dessen. Ce
rlniret de Rautinel fait partle des Os-
cars des Bordeaux de I'ete 2017, A ni-
tintive du syndicol de TAOL Bordeaux),
%4 vins ont éré dégusiés par un jucy
100 % feminin. Au final. 25 lauréars,
doni ce cialrel, c'esl dire sa qualite
Tous cex vins {(bloncs, roses, dairels el
crémaonts} serviront cet éte aux dogus
tations promotionnelles du syndicat

A S50 F. pry depart proprieie
Yillegouge (37} Tel 06 45 19 56 96

Croix d Mheer 2016
ROC Bordeaun rosé

Terre de Vignerons est un des plus
grands groupes cooperstils de Glronde
et de France Au sein da son vaste par-
tefewille de marques, celte gamme
Croix d'Albret est toute nouvelle A coté
d'un rouge o dominante merlot, C¢ rose
miklésime 2016 est une agrénble sur-
pris¢. Un bébe 1ssu du ¢épage cabernet
sauvignor de couleur pale, collant aw
« style Provence » tras en vogue. Lege
rele on bouche pour un vin de copains,
tout en [raicheur et medalllé dacgent
au cancours général agnicole de Pans
A signaley que cos virs Cromx dAlbret
somt certifiés en agriculture biolegique
& méme su-delt: le bouchon est congu
1 partir de conne & sucre el 1étiquette
#3t & 6% % en Abre recyelos. Méme sl
le vin Bro est en developpement. 1l
ne pése que 9 % des surfaces viticoies
hexagonales Certe fagon de Irmvailler
plus respecineuse de l'environnement,
pousse # we poser lesbonnes questions,
#1 re pour tons les vitieuireurs Cr u
st une bonne chose.

495 € prix congdaile
Satat-¥incent-de-Pertignas (33),
Tl 03 37841186

Page 2/2

i’ BORDEAUX 4447081500504




Bordeaux rose

LSA - parution du 6 juillet 2017

LSA LA QUOTIDIENNE = — e
Pays : France i
Périodicité : Quotidien

Date : 06 JUIL 17

Page de l'article : p.22-23
Journaliste : SYLVIE LEBOU-
LENGER

Page 1/2

Que pésent les trois rosés de Bordeaux?

SYLVIE LEBOULENGER

La région bordelaise produit trois rosés différents ; les rosés, les clairets et les crémants.© CIVB

Rendez-vous avait été donné au GrandCoeur, I'un des restaurants du quartier parisien du Marais les plus en vogue
en ce moment. Dans ce restaurant niché dans une cour pavée, au décor de poutres et pierres apparentes, qui
jouxte le Café de la Gare, le Comité interprofessionnel des vins de Bordeaux (CIVB) a récemment invité une
sélection de viticulteurs pour gu’ils fassent découvrir leurs rosés a des journalistes et des bloggeurs. Que du rosé?
Oui car le CIVB a identifié le rosé comme un axe porteur. Cela tombe bien. La région compte trois rosés différents.
Les voici en chiffres.

Bordeaux rosés : pales et fruités

Traditionnellement, a Bordeaux, les viticulteurs produisent du clairet. Un rosé un peu trop foncé pour les
consommateurs d'aujourd’hui. Alors, les rosés commercialisés depuis quelques années sont aussi clairs que des
rosés de Provence. lIs sont issus d’assemblages de cépages rouges a jus blancs, essentiellement du cabernet
sauvignon, du merlot et du cabernet franc.

« 27 millions de bouteilies par an en moyenne

¢ 4% de ia production bordelaise

¢ 1400 vignerons
En GMS :

« 11 millions de bouteilles (-4%)
« 39,2 millions € (-3%)

« 3,61 € le prix moyen d'un bordeaux rosé en GMS

Tous droits réservés a I'éditeur > BORDEAUX 0494381500509
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» 10% des volumes sont vendus plus de 5 €
e 76% des volumes sont vendus entre 3 et 5 € (-6%)

e Les MDD captent 39% des AOC Bordeaux rosé
Bordeaux clairet : une signature atypique qui pése moins d'1% de la production bordelaise

Issus de la technique dite "de saignée", ces vins sont issus d’une vendange éraflée, mise en cuve comme pour un
vin rouge. Aprés une courte maceération, entre 6 et 12 heures, le vigneron "saigne" la cuvée en prélevant un volume
de jus allant de 15 a 25% du total de la cuve. Cette méthode permet d’obtenir des rosés pius riches en bouche et
des vins pouvant se garder deux ans. Leur couleur est bien plus intense qu’un rosé.

e 214 vignerons

» 19 200 hectolitres, soit environ 2,5 millions de bouteilles

¢ 0,3% de la production bordelaise

En GMS :

1 million de bouteilles (-7%)

4,1 millions d'euros (-8%)

* prix moyen : 3,84 euros

Les MDD péesent 24% des AOC Bordeaux clairet
Les cremants roseés : la production a plus que quintuplé en cing ans

Vendanges manuelles, ardmes de fruits rouges issus des cépages cabernet franc et cabernet sauvignon.... Les
crémants rosés de Bordeaux, tout comme les crémants « blancs » ont le vent en poupe. La production est passée
de 2600 hectolitres en 2011 a 14 000 hectolitres en 2016.

¢ 94 vignerons
¢ 14 000 hectolitres, soit environ 2 millions de bouteilles

¢ 0,2% de la production bordelaise
En GMS :

« 179 000 bouteilles (+13%)
e 950 000 euros (+13%)

e prix moyen : 5,28 euros

Source : Données arrétées au 23 avril 2017 - IRl France - CIVB — cumul 12 mois

Tous droits réservés a |'éditeur <)’ BORDEAUX 0494381500509
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CARREMENT SUD OUEST | Bove ggactie

Cinq roseés pour I’éte

Pour accompagner |'été,
« Le,Mag » a,s€lectionne,
pour,vous,des,roses,
produits,dans,la,région

Textes : Mathieu Herveé et Jefferson Desport

Chateau d’Haurets 2016
AOC Bordeaux Rosé

Si I'été est caniculaire, voici un rosé qui vous accompagne-
ra sans jamais faire defaul. Nez aux ardmes de framboises,
groseilles et fleurs blanches, une bouche souple, sans lourdeur
aucune, et un prix canon, La famille Ducourt, bien connue &
Bordeaux (prés de 500 hectares a son actif), montre son sa-
voir-faire sur cette cuvée produite 4 15 000 cols. Une bouteille,
récompensée par un Oscar « Eté 2017 » de Planéte Bordeaux
(le Syndicat viticole régional des AOC Bordeaux st Bordeaux
supérieur), qui sera la partenaire des apéritifs et repas sans
chichis de I'été.

Chateau d'Haurets —Vignobles Ducourt.
Tél. 05 57 34 54 00. Prix : 6 € environ.

Clara 2015, Clos Dubreuil,
AOC Bordeaux Clairet

Le Clos Dubreuil (7 hectares) s'est fait sa place & Saint-Emi-
lion. Le domaine est dirigé par Benoit Trocard, un viticul-
teur-cenologue en recherche permanente (mentionnons ici
aussi son intéressant chardonnay), issu d'une des plus vieilles
familles de vignerons de la rive droite de Bordeaux. Clara
2015, rosé de saignee, développe des ardmes intenses de
fruits rouges et de baies neires. Un jus croguant et vineux, une
cerise trés présente, un véritable clairet de gastronomie. On
conseille tout simplement quelques tranches de jambon cru
pour I'accompagner.

Clos Dubreuil, lieu-dit Jean-Guillot,
Saint-Christophe-des-Bardes (33).
Prix cavistes : 16 €.

Tous droits réservés a I'éditeur

Cuveée French Kiss

Chéteau La Mothe du Barry 2016
AOC Bordeaux Clairet

Alerte haut degré de buvabilit2 ! Tout aussi reconnu pour ses
rouges que pour ses blancs, e vigneron Joél Duffau, enologue
de formation, livre ici un clairet 100 % merlot charmeur {au
nez, des notes de fleurs blanches), & la bouche fraiche, charnue
et opulente (son nom 'indique, on n'est pas dégu), aux ardmes
de fraise, framboise et groseille. Idéal pour une solrée d'été, Ce
domaine familial (Je&l représente la neuvieme génération de
vignerons) situe @ Moulon, dans I'Entre-deux-Mers, est mené
en culture biologique depuis 2009. Ouvert aux visites du lundi
au samedi,

depart propriété ef sites Internet.
Vignobles Joél Duffau, 2. Les Arromans, Moulon (33).
Tel. 05 57 74 93 98, Prix: 8,40 €

Cadran
Chateau Monestier La Tour, 2016

Bergerac rosé

Le Chateau Monestier La Tourest I'un des domaines & suivre
en Bergeracois. Son rosé sec, fruit d'un assemblage a parts
égales enfre le cabernet-sauvignon et le merlot, mérite
d'accompagner vos vacances. Au-dela de sa robe rose pale,
il offre surtout un bel équilibre en bouche : des notes de
fraises, defleurs, le tout doublé d'un propos tout en courbes
genéreuses. Résolument gourmand. Vite a table.,.

Chéateau Monestier La Tour, Monestier (24) . Prix : 8 €.

Planéte Rose,

Le Rosé by Hostens-Picant
Grand vin de Bordeaux

Du chateau Hostens-Picant, situé en lisiére de |la Dordogne,
on connait surtout la Cuvée des Demoiselles en_blanc ou
encore Lucullus en rouge, leur cuvée d'exception. A présent,
voici leur Planate rose. Une destination ol il n'y a rien a
craindre... Doté d'une couleur soutenue, ce rosé promet, dés
le premier regard, une belle énergie. En bouche, la confirma-
tion ne se fait pas attendre : des notes d'agrumes et surtout
une belle fraicheur. De I'apéritif 4 la grillade.

Chéteau Hostens-Picant, lieu-dit Grangeneuve Nord,
Les Léves-et-Thoumeyragues (33). Priy : 8,90 €.

Altertion, I'abus d'alesol est dangereux pour 12 santé. £ congommer avec modérativn,

I’ BORDEAUX 6010581500503

Journaliste : Mathieu Hervé et
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IL EST DE TOUTES LES SOIREES D'ETE ! QUI ? LE ROSE, BEN SUR, ON L'AVAIT DEJA REPERE AUX APERITIFS,

AUX DEJEUNERS EN TERRASSE, IL S’ETAIT MONTRE A LA PLAGE, MAIS MAINTENANT C'EST AUSSI LA STAR DES
SOIREES. SUCCES TOTAL POUR CE SEDUCTEUR, CHAMPION TOUTES CATEGORIES DE LA CONQUETE DES PALAIS,
CAR OUI, TOUT LE MONDE AIME LE ROSE !

Par Sylvie Tonnaire

2002, le rosé a de quoi pavaner puisqu'il affiche, lui, sur cete pé-

riode, un joli 30 % de progression. Aujourd’hui, dans le panier
des amis du vin, plus d’une bouteille sur dix affiche sa robe dlaire, sy-
nonyme de beaux jours et de convivialité. Les raisons de la gloire sont
assez évidentes : le public a pris le contre-pied de I'avis des grands
pontes qui pendant longtemps ne lui accordaient que peu de crédic et
encore moins leur estime, le traitant comme un sous-produit de la dive
boureille. Justement, lui qui ne se pousse pas du col, lui qui ne fair pas
son aristocrate, eh bien il rassure, démystifie, plait et remporte la mise.
Mais I'affaire aurait vite tourné au succés d'estime si, accompagnant les
pulsions du marché, les producteurs n'avaient pas mis en regard tour
leur professionnalisme : oui, dans les caves, je le vois 2 chaque fin de
vendanges, les vinificatewrs se prennent au jeu, il faur « réussir son
rosé ». Chacun sa technique de veille et sa stratégie, bien que sur les ro-
tules au sortir de la campagne de cueillette, les yeux cemnds mais le
regard pétillant a 'ouverture du robinet de cuve pour faire gotiter « le
jus de gourte, la saignée, la macération de quelques heures.. . », la patte

f ;i la consommation mondiale de vin est quasiment stable depuis

Tous droits réservés a I'éditeur

du maitre des lieux donr la réussite est une course contre la montre.
Aux cotés des Provencaux qui 'ont depuis longremps mis sur un pié-
destal er lui ont donné ses lettres de noblesse (leurs trois AOC pésent
pour 42 % des rosés AOC frangais er affichent + 60 % de chiffre d'af-
faires sur les cinq dernitres anndes), les autres vignobles peaufinent
leur offre, avec en réte le Languedoc-Roussillon, ot le label IGP Pays
d'Oc, référence nationale en vins de cépage, livre un volume légérement
supérieur i la Provence, avec en tiercé gagnant les cépages grenache,
cinsault et syrah. Que le vin rosé y représente 89 % de la production
d’AOC comme en Provence, ou 3 % comme & Bordeaux (mais quia
doublé ses ventes en dix ans), nos vignobles nationaux restent les pre-
miers producteurs mondiaux de rosé, face i un consommateur frangais
qui, lui aussi, estsur la plus haute marche du podium avec 35 % des
achats (médaille d'argent pour les Ecars-Unis avec 14 %), soit, pourla
population de plus de 15 ans, plus de 20 bouteilles de rosé par an,
dont la moitié en été. 11y a de quoi explorer, que ce soit dans la Loire,
la Champagne ou la moitié sud du pays, avec nos 150 flacons sélec-
tionnés, nous vous souhaitons un bel été couleur rosé.

{” BORDEAUX 1578181500507
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son intégralité

Lire le dossier dans

Dossier realisé par Laura Bernaulte et Yohan Castaing (introduction), photographies DR

blancs. Pourtant, historiquement et techniquement, Bor-

deaux est une vraie « terre a blancs », comme aimait le dire
Emile Peynaud, l'inventeur de I'cenologie moderne. Au XVII¢ siecle,
la forte demande de vins blancs pour éaborer des eaux-de-vie érait
telle que les marchands hollandais, alors précurseurs, prirent le contrdle
du vignoble bordelais. Sous leur égide, il connut un fort développe-
ment, notamment par la plantation de vignes  raisins blancs et grice
a un apport technique indéniable : la méche 2 soufre. Evitant les
soucis d’oxydation prématurée lors des transports maritimes en bar-
riques, les Hollandais furent A I'origine des vignobles des Graves et
du Saucernais. Petit 4 petit, la consommation francaise et internationale
se tourna vers les vins rouges et délaissa le vin blanc avec son accent
populaire. Bordeaux produisait toujours beaucoup et les marchés de
vins blancs éraient trés volatils. Décision fur prise par les instances
d’arracher une grande part des vignes pour limiter la production er
créer la rareté. Les prix se stabilisérent, la production aussi. Au-
jourd’hui, les raisins blancs & Bordeaux représentent quelque 20 %
de la surface des vignes et I'appellation Bordeaux blanc, fer de lance
de la production de vins blancs secs, affiche un généreux 6 058 hec-
tares, soit pres de 11 % de la surface plantée.
Des chiffres stables qui ne doivent pas cacher le réel regain d'intéréc

Dans l'imaginaire commun, Bordeaux n'est pas terre de vins

Nl

Tous droits réservés a I'éditeur

de la part des consommateurs. En proposant des vins frais, précis,
aromatiques et a prix doux, les vins blancs de Bordeaux rivalisent de
prix tendres avec les autres régions francaises. Les adeptes des apéritifs
décontractés, du petit blanc sous la tonnelle, I'ont bien compris. La
prise de conscience des vignerons également, mertant en exergue la
qualité des terroirs par des vins plus identitaires et dans un salutaire
refus de singer les sauvignons de Nouvelle-Zélande ou d'ailleurs, est
un pas de plus vers les consommateurs du monde entier.

Ainsi, Bordeaux met en avant ses terroirs adaptés aux cépages blancs
comme le sémillon, qui représente quelque 47 % des surfaces plantées.
Dominant i Sauternes, ce cépage apporte du charnu, du gras, des
touchers de bouche juteux en vin blanc sec, 1 ol le sauvignon, I'autre
cépage important avec 45 % des surfaces plantées, joue le registre de
la tension et de la droiture. Sans oublier le colombard (prés de 2 %)
et les aurres cépages dirs « auxiliaires », comme le merlot blanc, entre
autres, qui apportent singularité et diversité,

Alors oui, Bordeaux peur étre fier de ses vins blancs. Produits sur
I'ensemble du territoire de I'appellation Bordeaux, ils sont égale-
ment l'identité bordelaise. Une identité fortement concurrencée
mais qui commence 2 trouver une clientéle fidele. Avec certe sé-
lection, c’est un peu de certe identité « rafraichissante » que nous
VOUS Proposons.

Philippe Roy

J’ BORDEAUX 1778181500501
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LE BORDEAUX CAMPING TOUR 2017

a troisiéme édifion du

Camping Tour est préfe a
débuter ! Du 16 au 28 juillet, le
Syndicat des AOC Bordeaux et
Bordeaux Supérieur partira @ la
conquéte des campings de Lége
Cap-Ferret, Andernos, Lacanau et
Biscarosse | Un village éphémére
coloré sera installé dans les dix
campings partenaires et sur les
places des offices de Tourisme

de Biscarrosse et Lacanau.
Multiples animations ludigues et
originales seront proposées afin
que les estivants puissent tester
leurs connaissances en matiére
de vin !
Au programme ? Jeux des
aromes, quizz, tabou du vin,
roue de la forfune, épreuve
de vitesse... Un animateur
@nologique proposera des
dégustations autour
du bordeaux blanc et
bordeaux rosé, Une belle
occasion d'éduguer
vos palais ! Ces vins
connus pour feur irés
bon rapport qualite-
prix seront sans aucun
doute votre compagnon
pour cette belle saison
estivale.
A votre santé !
www planete-bordeaus.fr

> BORDEAUX 8211681500501
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Visualiser l'article

Recette feuilles de bettes farcies

Facile

Bon marché

Pour 4 personnes
30 minutes

30 minutes

Ingrédients : blette

© Alain Muriot

le bon accord vin

Un bordeaux blang
Bordeaux

Tous droits réservés A 'éditeur ;| BORDEAUX 297323017
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Tourte de saumon
et Saint-Jacques

Si I'alliance des coquilles Saint-Jacques et du saumon frais demeure un grand classique, c'est
qu'elle se révéle parfaite et d'une onctueuse finesse. Dégustée toute chaude a la sortie du

Botard Nodl four ou bien froide le lendemain, cette tourte s'épanouira pleinement sous les larmes acidulées
du beurre citronné,

o Catte tourte
Eeul élre préparée
veille.

# Si vous découpez
la tourte @ la sortie
du four, préférez un
couteau a pain pour

ne pas I'écraser.
bowSm?]uI:cun & Wy g
ne. N b L
:‘ 21 5 @ k . R
I de 'a Md“e de pdm“ mm les noi:’d': g:: :::':u'e's le sdumon coupé en gros dés
mﬁ.‘&“e{?a’s“dg:s&:ge“éacsg:fgg 'ﬁeiﬁa"“ﬁﬁa'eauﬂ?'lﬁsﬁfﬂi ot F'euf, le sal, le poivre ainsi que les deux décilltyes de créme,
un verre d'eau. Faites cuire jusqu'a réduction compléte.
© Cuisson de la tourte
£ Passez les bords au jaune d'cuf additionné d'un pep
Elaboration de la tourte d’eau, puis fermez Ialatourle. Faites-la cuire au l’ou': durant
Etalez la pate en forme de caré de 30x30cm. Déposez une 303 35 minutes, thermostat 7 (210°C).
premiére cauche rectan%ulaim de farce au centre, puis une
couche de fondue de poireaux et enfin une couche de farce.
Ingrédients i
Potir 4 personnes N ¥
o 500 g de pate feuilletée
o 200 g de saumon frais
o 4 noix de Ssint-Jacques
o 2 dl de créme fraiche
o 1 grosse pincés
de genidvre
o Faring Y 7
e 1 citron S .
® 2 s : ' .
» 2 poiteai on du beurre citronné
# 100 ¢ de beume Dans une casserole, faites bouillir deus cuillerdes & soupe
® Sel et poiwe d'eau, ajoutez 100 ¢ de beurre coupé en dés et le jus d'un

demi-citron, Remuez en permanence.

Tous droits réservés & l'éditeur I’ BORDEAUX 8325581500506
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r e Surles terrasses ombragées, place al'apéro, le plus doux des rituels de J'été,
@ On trinque a la journée passée avec des vins légers, taillés pour ouvrir l'appétit.

Le vin d'apéro désoiffe et rafraichit. It ouvre 'appétit (blanquette}, du Diois (clairette de Die) ou du Piémont
avec légéreté. Champenoise ou non, la bulle (blanche (asti) sont idéales pour l'eccasion. Place aussi aux

ou rosée) stimuile Iesprit et la conversation comme blanes frais et parfumés (muscat sec, sauvignon,
aucun autre vin: champagne blanc de blancs, viognier léger, gewurztraminer) et aux rosés vivaces
crémant, prosecco, cava, diment plongés dans un {Provence, Corse, sud de la valtée du Rhéne) avec ce
seau (2/3 d'zau, 1/3 de glace) pour les maintenir & qu'il faut de corps pour trinquer sur les tapas.
bonne température (6/8°C). Légéres en alcool. anchofades et autres tapenades. Cocktails a base de

embaumant le fruit frais avec une pointe de douceur, fruits et anisettes (frappées et en long drink) restent
les bulles de Gaillac (méthode gaillacoise), de Limoux  des must de Vapéro d'été. Santé!

Soirée en blancs

IGP Pays d'oc, 2016 Floral et rond. 4,504

iy Cdotes-de-gascogne blanc, 2006 Punchy
et exotique. 4,30 €,

A IGP Pays d'oc blanc, 2016
e Sudiste et élégant, 730€,

ad L4 o1 Grignan-les-adhémar
e blanc, 2016 Fioral et langoureux. 9 €.

i i Vinde pays de
— Thérault blanc, 2016 {moellewnr) Oriental

et alldgre. 9,50€
Mendoza, 2016 Acidulé et
_—— fruitd. 14 €

CABUS DFALCOOL EST DANCERELX POLIR LA SANTE A€ ONSOMMER A EC MODERLATION

£ WEWARRRT ¢ 1STOCK

Tous droits réserves a l'éditeur ¢{I* BORDEAUX 9247771500501
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La vie en rose

v v I I Cites-de-provence rosé, 2016 Classique
— i et raffiné, 11,50 €
e i - i = /_\ Cotes-de-provence rosé, 2016 Parfumé
et élégant. 12,50 €
\ Céres-de-
_‘ - .1 provence rosé, 2016 Florsl et tendre.
: .l.. 15€ :
Cotes-de-provence rose, 2016 Long et
délicat. 16 €.
Cétes-de-provence rosé, 2016 Généreux
_ et fruité. 19 €
Bagaitel .
7=, ) B ] pae / Coteaux varols rosé,
e L S I S U = L‘:& 2016 Vibrant et fin, 20€
Bullez!
Méthade ancestrale Tendre

at savoureuyx. 9,50 €.

Gaillac
méthode ancestrale
Frétillant et pimpant. 3,10 €

Brut ros<,
crémant de bordeaux rosé
Fruité et festif. 9,50 €

< HABILLEZ VOS

BAG-IN-BOX AVEC
UN OBAG. TISSUS
ASSORTIS AUX
TENUES DE L'ETE,
CHIC ASSURE,

A partir de 29 € sur obag.fr

f 3

LABLG [VALC OO B3 QANGURELX, POUR LA AN T, & CONSOIMER SVEL MODERATILIN
SIRTOCE

J LlLaK|S

Tous droits réservés a '"éditeur I” BORDEAUX 9247771500501
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Dans la quiétude du soir, on profite des premiers instants de fraicheur. Nos sens
géveillent, titillés par le fumet du diner qui sannonce, Accords majeurs en vue.

Cest le moment de sortir vos belles bouteilles. sans

y laisser votre budget vacances. On a envie d'un brin
de fraicheur, d'élégance, et de 1égéreté en alcool. Avec
les viandes grillées et réties (agneau, beeuf, volaille),
faites place aux bourgognes rouges de bon standing
{irancy, mercurey...}), aux vins du Haut-Médoc (haut-
médoc, moulis, listrac...), aux belles syrahs du nord du
Rhone (saint-joseph, crozes-hermitage), aux cuvées du
Sud-Quest assagies (cahors de quelgues années).

En blane, chardonnays de Bourgogne (rully, chablis),

Tous droits réservés a 'éditeur

chenins blancs de Loire {saumur, anjou blanc),
rieslings d’Alsace ou sauvignons haut de gamme
{sancerre, pouilly-fumé) tiennent la dragée haute

aux poissons grillés et aux crustacés. Avec un soupgon
d'épices et une sauce légére, optez pour un jeune blanc
du Sud, suave et éplcé (cassis, vallée du Rhdne...)

ou un blane raisennablement boisé de Bourgogne ou de
Bordeaux (pessac-léognan, graves). Avec un poisson

# chair rouge, un rose de caractére {(bandol} ou un rouge
léger de Loire (bourgueil, chinon) ou de Bourgogne,

Les septentrionaux

Anjou blanc, 2015 Structuré et
éclatant. 8,50€ L
Bourguell rouge, 2015
Croguant et généreux. 10€
Coteaux bourguignon rouge,
2015 Fruité et généreux, 10€ -1
Montagny, 2015
Floral et élégant. 1T€ s
Sauwvignon blanc, Marlborou
2015 Intense et lumineux. 11€.
Sancerre blanc, 2016 Eclat
ei fraicheur. 12,50 €

I’ BORDEAUX 4628771500503

VAILA DALCOCH CAT DANCEHELY PO LA SANTE, & COMSOMMER AVEC MODFRATION

& TIEWLAN FISTOCK
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Les sudistes

Corbidres rouge

2015 Moderne et vivant. 750 €.

Languedoc
blane, 2016 Rond et iodé.
8,20£.

IGP Pays d'ac Subtil
et leger 96

Luberon rosé, 2016 tlégant
et vineux, 10€.

Cassis blanc, 2016
Tendre at méditerranéen. 16 €.

Tous droits réservés a I'éditeur
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LES TROIS
PILIERS D'UN
BON ACCORD
METS-VINS:
INSPIREZ-VOUS
DU TERROIR,
CHOISISSEZ
L'HARMONIE
DES AROMES 0U
JOUEZ SUR LES
CONTRASTES.

Pamryw

Mais encore...

Bordeaux rosé
Pale et fringuant. 10€.

Hautes ¢étes de beaune
rouge, 2014 Charmu et élégant.
12,90€.

Listrac-médoc, 2014

Délié et élégant. 15€,

« Cdte
roannaise rouge, 2015
Minéral et intense. 16,40 €

' BORDEAUX 4628771500503




