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Petits repas entre amis

—x
4

Le rosé est bien
le vin star de Ueté.

; ‘ Frais, fruité et léger,
il devient alors
NNl Al lalll Compagnon de plaisir

entre am 1S, bGT"b@CU@, Une robe rose brillante. un nez fin et trés fruité rappelant les fruits a
" chair blanche et les petits fruits rouges. voila la détinition simple et 6
Plal'lChCl et meme combicen juste pour ce Bourgogne rosé 2016 (1) du domaine
Ay LTI oy Céline ct Frédéric Gueguen. un jeunc couple de vignerons installé i
pl(]llé —Tllque. sortez Préhy ( Yonne) et qui cultive avec dexlérilézn cépage pinot noir. Servi
Zé’.S n appes (\1 carreaux tres frais (entre 10 et [2°), ce bourgogne i boire dans sa jeunesse et
sa fraicheur est idéal i consommer a IMapéritif ou au cours d'un repas:
rouge et blanc! il accompagne i merveille les tapas, la cuisine d'été, italienne, épicée
¢t exoliyue.
9,80 €, en vente & la propriété.

Tous droits réservés a I'éditeur /> BORDEAUX 2820551500501
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Gascon, comme d’Artagnan

Si ["étiquette de ce nouveau rosé signé Lionel Osmin & Cic reste
illisible. ¢ est qu’il n’est pas a la bonne température. Une innovation
judicieuse pour étre siir de déguster dans les conditions idéales ce
Milady 2016 (i, IGP Comté Tolosan domaine San de Guilhem.
Un rosé moclleux. né de merlot et de cabernet-sauvignon, dont la
robe est rose pale, avec des parfums de fruits rouges. La bouche
ronde et fraiche se révele & 11°.idéale a ["apéritif, ou pour accom-
pagner la cuisine exotique et les desserts aux fruits rouges.

6.90 €. en vente 4 la propriété et chez les cavistes,

Gourmandise

En 2012, Bertrand Ravache a préféré le cabernet-sauvignon au
merlot. cépage tradirionnel des rosés de Bordeaux. pour élaborer
I"Instant Bordeaux Rosé ( ') afin d allier fraicheur des ardmes
et vivacité, qui donne un vin puissant. énergique et charpenté. Sa
robe rose pale parcourue de légers reflets bleutés révele en bouche
des aromes de péches blanches. de petits fruits rouges et de bonbon
anglais. Ce rosé tient toutes ses promesses et se réveéle frais, vif et
élégant. Il est parfait avec les huitres. le turbot, un carré d'agneau,
les sulades fraicheur. mais également lit cuisine exotique (sushis
¢l sashimis., currys indiens ou cuisine that).

4,95 €. chez Carretour. Carrefour Market. Carrefour proximité,
Simply Market. Intermarché et Auchan.

Amour bio

Entre Estagel et Maury (Pyrénées-Orientales), ce Cdtes-du-Rous-
sillon Flirt rosé 2016 (5) du Clos des vins d"amour méle grenache
et syrah. Il recele des arémes de fruits rouges frais et acidulés. La
bouche garde tout son fruité et sa rondeur jusqu’a la finale. Servi &
une température de 10-12° 4 I"apéritif. il est parfait également avec
des charcuteries ou des I[égumes croquants, pendant le repas pour
accompagner poissons. viandes blanches. tartes de légumes. pates
fraiches. fromages frais. desserts aux fruits rouges. ..

8 €. vente a la propriété et cavistes (existe en magnum a 18€).

Un brin d’insolence

L'été ne serait pas vraiment 1'été sans une dégustation toute modé-
rée des vins méditerranéens, Et ce faugres est parfait 4 siroter
lorsque I'envie vous en prend ! L’Impertinent rosé 2016 ()
du chiteau des Estanilles porte bien son nom. Griice & ses cépages
de grenache. de cinsault et de mourvedre. la vigne puise ses réserves
d’eau au plus profond du sous-sol, formé a partir des argiles des
dépdts marins de la mer primitive... Tout un programme pour un
vin atypique parfait pour accompagner tous vos plats d"été si vous
le servez & 10°, Grice d ses ardmes de framboise. de fraise, de
pamplemousse et d’ananas, avec de subtiles notes florales dans
une bouche minérale ¢l tonique. vous ne commettrez aucun impair
en accords mets-vins. Et le moment détente se transformera en
cortege de louanges.

10 €. en vente a la propriéié et chez les cavistes.

Tous droits réservés a ['éditeur

Au pays de Rabelais

Le XXt siecle a produit quelques

fascicules faisant apparaitre la

notion de Rabelaiste. Mais

Jjamals un guide touristigque

n‘avait jusqu'alors tente de defi-

nir ce territoire, Rabelais, excep-

tionnel voyageur, a parcouru et

vecu dans de nombreuses

regions de France, si bien que

I'on pourrait dire finalement que

la Rabelaisie n'est autre que la

France? Seulement, volla,

lorsque Rabelais écrit Gargantua

en 1534, il ancre son roman dans le microcosme
chinonais, le pays de son enfance, qui devient par
le génie de son écriture le theatre d’'une guerre «
picrocholine » mondiale ou des milliers de soldats
se rossent a coups de lancers de poules, de batons
et sont noyes dans la «pisse» de la jument géante
de Gargantua. Un conflit qui debute a Seuilly pen-
dant les vendanges et qui a pour origine une petite
«fouacer, simple brioche aux epices! Le guide met
en lumiére ces lieux-dits, chateaux toujours debout,
et entraine le visiteur sur les pas de Rabelais a Chi-
non et sa region, d'hier et d'aujourd’huu.

Chinon. Voyage au pays de Rabelais,
collectif, chez Gallimard, 144 pages, 14,90€

{]> BORDEAUX 2820551500501
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Mise a ’amande.

CHATEAU DE LA RIVIERE
BORDEAUX ROSE 2016
Un vin rosé est tout indiqué
pour souligner la tendresse
et le golt profond d'une truite
aux amandes. Celui-ci en
particulier est idéalement
simple et franc, vif et exotique

10 €, Tél.: 05-57-55-56-56.

Tous droits réservés a I'éditeur

DOMAINE REYNAUD DUCHE D'UZES
CUVEE ARPEGE BLANC 2015

Grace a un savant assemblage
de viognier, grenache blanc
et vermentino, la texture de ce
vin est délicieusement friande.
La truite accompagnera
parfaitement ce blanc minéral
et généreux. L. G.

17 €. Tél.: 04-66-03-18-20.

/> BORDEAUX 3713351500507
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Vous L'attendiez ? Voici Le Palmarés Des Oscars Des Bordeaux
Rouge 2017

Histoire de ne pas étre en reste cet été, et pour animer vos soirées, vous pourrez toujours vous référer aux
petits Bordeaux qui ont été récompensés aux_Oscars des Bordeaux Rouge 2017. Voici le palmares des 6
cuvees du millésime 2015 primés parmi 33 finalistes.

Les vainqueurs des Oscars des Bordeaux Rouge de I'été © Muriel Meynard

62 dégustateurs pour un jury, composé de conseillers en vins d’'une enseigne de Grande Distribution Belge,
d’cenologues et de professionnels de la région de Bordeaux.

La finale des « Oscars des Bordeaux Rouge 2017 » a eu lieu mardi dernier, le 30 mai a Bordeaux.

Ce sont 6 cuvées du millésime 2015 en AOC Bordeaux Rouge qui ont sélectionné a I'aveugle parmi 33
finalistes, et les 6 s’affichent a moins de 10 €.

And the winners are :

Chéateau Lamothe-Vincent « Intense » — 6,90 €

Merlot du Chateau Sainte Barbe — 6,50 €

Chateau Le Bonalguet — 7 €

Chateau Motte Maucourt « Elevé en Fit » — 6,50 €

Cheval Quancard Réserve — 7,50€

L’Envolée de Lionne — 7,80€

(L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération)

Tous droits réservés a I'éditeur )’ BORDEAUX 295504823
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Oscars des Bordeaux Rouge 2017 : les lauréats révélés

La grande finale, qui s'est déroulée mardi dernier au restaurant « Les Tontons » a Bordeaux, a désigné
les six vainqueurs en AOC Bordeaux Rouge sur le millésime 2015.

lIs étaient initialement 102 vins du millésime 2015 en AOC Bordeaux Rouge en compétition lors des Oscars
des Bordeaux rouge 2017. 33 finalistes ont été sélectionnés suite a une premiére dégustation de présélection a
Planéte Bordeaux. La grande finale de la compétition s'est jouée le mardi 30 mai a Bordeaux. 62 dégustateurs,
conseillers en vins d'une enseigne de grande distribution belge, cenologues et professionnels de la région de
Bordeaux, ont sélectionné a I'aveugle les six cuvées lauréates. Ces vainqueurs seront valorisés durant toute
I'année dans les différentes manifestations organisées par Planéte Bordeaux, ou a I'occasion des nombreux
partenariats noués par les Bordeaux et Bordeaux Supérieur.

LES 6 OSCARS BORDEAUX ROUGE :

» Chateau Lamothe-Vincent « Intense » — 6,90 €
60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon — 54 000 bouteilles

¢ Merlot du Chateau Sainte Barbe — 6,50 €
100% Merlot — 129 700 bouteilles

* Chéateau Le Bonalguet — 7 €
80% Merlot, 10% Malbec, 5% Cabernet-Sauvignon et 5% Cabernet Franc — 78 000 bouteilles

* Chateau Motte Maucourt « Elevé en Fit » — 6,50 €
90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon — 20 000 bouteilles

* Cheval Quancard Réserve - 7,50€
80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon — 45 000 bouteilles

¢ L'Envolée de Lionne — 7,80€
100% Merlot — 15 300 bouteilles

Tous droits réservés a |'éditeur ¢|* TALENTS3 295628192
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Palmares Oscars Rouge 2017

Nous relayons avec plaisir I'information suivante:

Le Palmarés des Oscars Bordeaux Rouge 2017 Millésime 2015

La finale de la dégustation des « Oscars des Bordeaux Rouge 2017 » s’est déroulée mardi 30 mai 2017
a Bordeaux.

Les 62 dégustateurs du jury, conseillers en vins d’'une enseigne de Grande Distribution Belge, cenologues
et professionnels de la région de Bordeaux, ont sélectionné a I'aveugle les 6 cuvées du millésime 2015 en
AOC Bordeaux Rouge, parmi les 33 finalistes.

LES 6 OSCARS BORDEAUX ROUGE SONT :

*Chateau Lamothe-Vincent « Intense » - 6,90 €

*Merlot du Chéateau Sainte Barbe — 6,50 €

*Chéateau Le Bonalguet — 7 €

*Chateau Motte Maucourt « Elevé en Fit » - 6,50 €

*Cheval Quancard Réserve — 7,50€

*L’Envolée de Lionne — 7,80€

Une dégustation de présélection a été réalisée en amont a Planéte Bordeaux pour déterminer les 33 cuvées
finalistes parmi 102 vins inscrits.

Ces 6 vins lauréats seront les vins phares de I'appellation pendant toute I'année.lls bénéficieront d’'une place
de choix dans les différentes manifestations organisées par Planéte Bordeaux ou a I'occasion des nombreux
partenariats noués par les Bordeaux et Bordeaux Supérieur.

Contact presse- Pain Vin&Company- Alice Rebillard tél 01 55 35 81 80

Tous droits réservés a I'éditeur ¢J? BORDEAUX 295633993
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FLACONS, D'ETE
ROSES
NOTRE SELECTION

Cet été, impossible de lui échapper! Le rosé affole les verres. Avec -
une préférence des consormmateurs pour l'approche fraiche et pale
des cotes-de-provence, naguére moquée, mais partout copiée.

cHATEAL PENIN
BORDEAUX ROSE

Le rosé, c'est la gourmandise
du fruitet le
rafraichissement.

Deux caractéristigues
parfaltement tenues

par ce beau vin produit

par la famille Carteyron,
aGénissac. une réiérence

en Bordelais. Un rosé de
pressurage composé de
cabernet-sauvignon et

de merlat, pour un quart,
afin de magnifier les beaux
terrolrs argileux a sous-sol
graveleux de la propriété,
parfait pour des rosés de soif
et de plaisir. Une vraie belle
affaire. 6,50 €

Tous droits réservés a I'éditeur

CMATEAY BELLE-GARDE
BORDEAUX ROSE

Eric Duffau est passé maitre
dans I'art des bordeaux

d'un excellent rappon
qualité-prix. 1 le prouve
encore ici, avec un rose plein
de convivialité, a dominante
cabernet pour les amateurs
de tension el de précision.
5,30 €

CHATEAU BONMOSTE
BORDEAUX ROSE

A quelques encablures

de Saint-Emilion,

a Saint-Jean-de-Blaignac,

la famille Fournier présente
un rosé frais, gouleyant,
fruité également,
adominante de cépage
merlot, pour le charnu. 6,10 €

CHATEAV
LATOUR-MARTILLAC
BORDEAUX ROSE

Et pourquoi pas un rosé

de grand cru classé avec

ce domaine réputé de
pessac-léognan? Il posséde
le port altier et le grain noble
de son rang, sans

se départir d’une tension
affirmée. 8,50 €

CLOS DUBREUIL
CLARA BORDEAUX
CLAIRET (2015)
Perché sur le plateau
de Saint-Emilion,
ce domaine solgne son
clafret comme son grand
cru de rouge. La saignée
esl élevée neuf mois
en fiit pour préserver
le fruité. Les saveurs
de frults rouges écrasés
(cerise, fraise) el
d'agrumes se mélent
& la brioche et 4 la quetsche.
Un rosé de gastronomie, 16 €

nosk pu VAL

BORDEAUX ROSE

Situé 4 Saint-Emilion,

le Chateau Petlt Val produit
un beau saint-émilion grand
cru, Mais aussi, un rosé iodé,
tres caleaire (donc tendu),
avec une finale aérienne

et précise. 15 €

VIGHEROMS DE TUTIAC
NATURARLE

BORDEAUX ROSE

L.a cave coopérative

du Blayals (I'une des plus
grandes du Bordelais)
propose un rosé en culture
biologique. Un vin charmeur
au possible, juteux et fruité
asouhail. Une découverte
A prix tendre, 5,95 €

CHAYEAU LA MOTHE

U BARRY

BORDEAUX CLAIREY

A Moulon, dans
I'Entre-deux-Mers, la famille
Dulffau aime la compétition.
Joél, a La Mothe du Barry,
et Eric, a Belle-Garde,

Et & ce jeu, c'est Joél qui
I'emporte avec un clairet
juteux, fruité, charnu et
d'une fraicheur mentholée
superbe. Atlention
al'addiction! 5,85 €

ROSE D'ENFER
SAINT-MONT

Tannat., pinenc et
cabernel-sauvignon
s‘unissent dans la bouteille
pour le plaisir des papilles
et du partage. Un vin facile,
vif et tendre, aux notes

de petits frults rouges et
nolrs frais (groseille, cassis,
framboise...). 6 €

cHATEAU isgaLY
GAWLAC RosE

Le Sud-Ouest est terre de
cépages rares, Ainsi, ce beau
rosé de saignée, fruité

et gourmand, a la bouche
acidulée et vive, nous permet
d'apprécier les accents

du braucol et du duras,

Le tout rehuussé d'une syrah
délocalisée, 790 €.

VILLA LA VIE N ROSE
ViM DE FRANCE
Négociant aussi dynamique
que talentueux, Lionel
Osmin. propose ce joli rosé
bien typique du Sud-Ouest.
Un 100 % négrette

ala minéralité saline et &
Pacidité citronnée, Excellent
rapport qualité-prix. 6,90 €

CHMATEAU LAGREZETTE
LE ROSE DE JULIE

La fille d’Alain-Dominigue
Perrin, le maitre de
l.agrezette, en cahors, a créé
ce rosé 100 % malbec.

Du noir cépage nolr elle tire
un beau jus pile aux saveurs
de brugnon blanc,

de framboise et d'iris. 17 €

¢/’ BORDEAUX 6753651500507
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Chateau Penin Sauvignon
AOC Bordeaux Blanc 2015

ropriété familiale depuis
1854, le domaine du Cha-

teau Penin propose sa cuvée

un blanc plein de charme.

Sauvignon AOC Bordeaux
Blanc 2015. Issu d'un assem-
blage de sauvignon blanc 65 %,
sauvignon gris 20 % et sémil-
lon 15 %, on pergoit dans ce vin
des notes de péches blanches,
de mangue, de pamplemousse
rose, de violette.

Au vieillissement il se déve-
loppe des notes de fruits con-
fits ou sec : abricot, figue, man-
darine, ainsi qu'une légére
note grillée apportée par I'éle-
vage en barriques. La présence
en bouche est souple, harmo-
nieuse, aromatique et trés
charmeuse.

Facile A boire, on garde long-
temps en bouche toutes ses sa-
veurs.

Prix départ cave 8 €. Vignobles
Carteyron, Chateau Penin, tel :
05.57.24.46.98 ;
vignoblescarteyron@orange.fr ;
www.chateaupenin.com

Page 1/1

J” BORDEAUX 9374751500524



Cremant de Bordeaux

Ici Paris- parutions des 7 et 13 juin 2017

iCI.

ris

Pays : France
Périodicité : Hebdomadaire
OJD : 261464

Date : 07 / 13 JUIN 17
Page de l'article : p.35-36

Journaliste : Véronique
BOUTILLIER de SAINT-ANDRE

Gougeres subterfuges

tout en couleurs

POUR ENVIRON
30 PETITES GOUGERES
® 150 g de petits
pois (frais ou
décongelés)

@ 10 tomates séchées
hachées finement

@ 250 mi de lait ov
de lait de soja ou
‘eau

® 80 g de beurre

@ 120 g de farine

® 3 ceufs

® 130 g de fromage
rapé (gruyére,
emmental ou

@ poivre du moulin

1% Dans une casserole moyenne, faites chauffer le lait
avec le beurre, le sel et le poivre. Quand le beurre est
fondu, dtez la casserole du feu, versez la farine d'un
seul coup et mélangez vivement avec une cuillére en
bois. Lorsque o pate se délache des bords, laissez
reposer quelques minutes pour qu'elle refroidisse un
E‘eu (le doif dloit pouvair toucher la péte). Sortir
plaque du four et préchauffez-le & 180 °C (th. ).
3 Ajoutez les ceuls & lo préparation un a un
en t au batteur, puis en mé
@ la cuillére en bois, le fromage réipé et les lagumes.
€ Recouvrez la plaque du four de papier de cuisson.
Déposez-y & Faide de deux cuilléres & café (I'une
servant & pousser la pate de I'autre sur la plaque de
cuisson) des petits tas de pate (environ 4 am de
diaméftre). Enfournez pour 15 & 20 min jusqu'a
ce que les gougéres soient dordes.

ET ON BOIT QUOI ?
Lc cuvée de |'Abbaye,

, creinont de bordeaux brut rose Jaillonce

Le merlot +'annonce par une robe d'un rose saumeni: intense.

Vin gournmnd oux nofe

POUR 4 PERSONNES
® 500 g de péates

4 lasagnes

@ 1 boite de fomates
au naturel de 400 g
® 60 cl de lait

@ 3cil.as. de
farine ou Maizena

® 3 cuil. as.de
beurre ou d'huile
d'olive

@ | pincée de noix
de muscade

@ 2 oignons

©® 4 tomates

@ 2 courgettes

@ 1 aubergine

@ 2 poivrons

® | fromage de
chévre

@ sal, poivre du moulin

e bruits rouges. 9,40 €, depart cave

e v sy e av st

) Lavez, épluchez si nécessaire, puis en dés
de | em les légumes. Dans une sauteuse, faites
chauffer doucement huile ef y ajoutez les légumes

at les tomates en boite avec leur jus. Laissez réduire :
les lagumes doivent conserver de leur jus.

£ Pendant ce temps, préparez la béchamel : dans
une , & feu moyen, faites fondre le beurre ou
chauffez Ihuile et ajoutez la farine, mélangez & laide
d'un fouet, puis ajoutez progressivement le lait, le sel,
le poivre et la noix de muscade. Faites chauffer sans
cosser de remuer jusqu'au premier bouillon, Réservez
hors du feu.

© Prichauffez le four & 180 "C (th, 4). Quand les
légumes sont lendres et que le jus a réduit, procédez
au montuge des lasagnes : dans un grand moule
huilé, étalez les pates crues pour tupisser le fond,
couvrez d'une couche de légumes cuils, puis

d'une couche de pates et le reste de lo béchamel.
Parsemez de tranches da fromage de chévre,
Enfournaz pour 45 min.

ET ON BOIT QUOI ?

Le Rogue Star 2014, AOP tnhes-d#‘-pl'cv'enr;b Un nez gourmand

de: huits rouges, de mangue el d'estragon. Bel equilibre en

bouche entre traicheur, fruils et bnes épices. 6,60 €, départ cove

Fabrs Fateacd sst gongenms g ke santé Consan siez ave naddaanen

Tous droits réservés a I'éditeur

i

TESTE ET

Rovioli légumes du soleil Giovonni
Rena. 3,30 € (250 g}, GMS

POUR POUR 4 A
& PERSONNES

® 200 g do farine de
blé T 80 ou
d'épeautre

® 100 g de beurre
@ 3 cuil, & 5. d'eau
@ 1 pincée de gros
sel gris ou 1 péte
brisée ou feuilletée

Mozzarella di bufala bio Casa
Azzurra. 2,95 € (125 g), GMS

Page 2/2

Boisson ananas
€oco sans

i servaleur
“nmal‘ﬂﬂe mc .I'. ise.
olive bonilic 377 e

Lo Tourangelle. D )

A &cém'r de 3,20 €,

i Le plat é four irrésistible avec

larges poignées Pyrex. A partir
de%sﬁs €, GMS

© Dans une sauteuse ef sur feu vif, versez I'huile et les
tomates enliéres, Baissez & fev moyen et kiissez cuire
environ 10 min en remuant de temps en temps.

) pré la péte : dans une jatte, versez la farine,
le sel, puis le beurre {mou) en petils cubes. Ecrasez
avec les doigts, puis ajoutez 'equ (tiede) et pétrissez
rapidement, Etalez au rouleau entre deux fevilles

de papier de cuisson. Préchauffez le four & 180 °C
(th. &)

£} Baissez le feu sous la sauteuse el ajoutez le sucre,
le sel at le poivre. Laissez & peine fondre le sucre

el déglacez au vinaigre. Laissez réduire quelques
minutes (le jus devient épais). Chemisez un moule

a tarte (25 am de diométre) de papier de cuisson.

) Réparfissez les lomates, puis disposez lo

500 de h:r?::: te par-dessus, en rentrant bien les bords & 1
® 2 cuil.d 5. d'huile | Mérieur .d” moule. Enfournez pour 30 i
dolive ¢ 30 min jusqu’é ce que la péte swit dorée.
®2cuil. as. de OZ du four et laissez refroidir 10 min.
vinaigre balsamique
@ 3 cuil. a c. de sucre
® 1 grosse pincée de a
sel, poivre du moulin ﬂ:{
ET ON BOIT QUOI ? e

L= cates-de-provence AOP bic exo-concu, Chaque détall de ce

Hacon o até etudié por véduire !‘nmpat! sur |'envirannement
Nez de bruits rouges et bouche delicate. 5,50 €, Monoprix

Uil d oo oot daegeines pos 3 sonié Coniszamres atees aoedpmiber
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CORBIERES Les Mattres vignerons de Cascastel

Les Hauts de Saint-Jean 2016 -6 €

Cet assembloge de cinsault, grenache et syrah donne un vin de
copalns plaisant et fruitd pour I'6t6. Simple dans sa stucture mais
droit, un poil croquant, sur les fruits rouges. La fouche poiviée en
finale s'accorde avec des terrines ou des brochettes. Casino,

COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

Domaine de Loou 2016 - 6 €

Le climat bienfaitsur du vignoble de Loou, protéga du mistral par

I colline d'Agni e! fe massif de lo Loube, permet aux vignes de se
développer dans des conditlons idéoles. Cultivé en blo,ce 2016
agréable révéle une belle tension. C'ast Le rosé de 1'616 | Au domaine,

BORDEAUX CLAIRET Chéiteau Penin 2016 - 6,70 €

Le fradifionnel rosé/rouge de Bordeaux sort ses plus belles
couleurs soulenues pour ce millésime 2016, La bouche aux pelils
fanins accrocheurs souligne fa finesse ef la fénsion de ce clairet.
Une altemative originole pour tous ceux qui veulent en finir avec
les rouges frés fanniques ou les rosés fruilés. Au domalne.

COITES DU MARMANDAIS Domaine de Beyssac
Escapode 2016 -7 €

Le domaine change sa gamme d'8fiqusttes pour ilusirer e fravail
foit sur I'Slevage sur lles de ce rosé. Cela danne plus de gras

et d’ordmes, une pointe d’épice et des petits tanins. Le vigneron
conseille de e déguster avec des huitres | Au domaine et Internet.

Tous droits réservés a I'éditeur
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VENTOUX Rhonéa Lo Plerre du Diable 2016 - 3,50 €
Un caractére suave pour ce vin issu de frois terroirs différents :
des collines sableuses aux coteaux de safres en passant por des
terrasses d'éboulis anciens rds propices & la culture de la vigne.
La Pierre du Diable se distingue par un nez vif el une belle
bouche fruitée. Caslno.

LUBERON La Viellle Ferme 2016 - 5,10 €

Un rosé Iéger et sans prétention, |égérement perlant, avec une
jolie ameriume en bouche. C'est le vin sans chichl, Il est falt pour
¢a ef, comme lo fomille Perrin foit les choses bien, on a méme en
finale une pointe d'épice et de minéralité. Pour les apéritifs d'&té
entre copains. En grandes surfaces et site du domaine.

COLUOURE Evaston Catalane 2016 - 5,20 €

Produit aux confins du vignoble du Languedoc-Roussilion,
Evasion Cafalane est un rosé simple et bien foit, & boire sur

la plage en profilani du coucher de soleil. Une belle tension,
des nofes de froise et beaucoup de délicatesse sont & refrouver
a I'intérteur de ce flacon. Cavistes.

IGP PAYS D'OC Gérard Bertrand Naturae 2016 - 5,90 €
Naturae est une gamme de vins bios sans soufre ajouté et sans
addilif qui offre des ardmes particulidrement purs, généreux et
gourmands. Ce grenache offre un voyage de saveurs inattendues
avec une bauche [égérement lactée, des notes de fruits rouges et
une finale sur le carome!, En grandes surfaces,

32 ROSES HAUTS

Du plus abordable au plus extravagant, pour tous les jours
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BORDEAUX

Comment le borda

dynamise son image

Les ventes de vins de Bordeaux sont en petite forme. La filiére
se remet en cause afin de s'adapter aux goGts du moment,
avec des vins plus fruités, parfois bio ou effervescents...

ordeaux, c'est trop
<< Bchen Bordeaux, c'est

trop compliqué. Nous
devons lutter contre ces deux
objections que les consomma-
teurs font 4 nos vins», clamait
Allan Sichel, président du CIVB
(Comité interprofessionnel des
vins de Bordeaux), lors de sa
derniére conférence annuelle.
Pendant des décennies, les vins
de Bordeaux ont bénéficié d'une
image exceptionnelle, protégée
par I'aura des grands crus.
C'était celle de nectars qui, sans
étre trop onéreux, sortaient du
lot. Mais, depuis quelques an-
nées, d’autres régions viticoles
-valiée du Rhdne, Langue-
doc... - ont nettement amélioré
la qualité de leur production,
ce qui a amoindri le prestige
bordelais. Ajoutez a cela
quelques années de faibles ré-
coltes (de 2013 a 2015), qui ne
devraient pas étre compensées
par 2017, année au gel printanier
dévastateur, vous obtenez un
bilan mitigé pour les ventes en
GMS. Premigre AOP avec 31,3 %

Tous droits réservés a I'éditeur

886 M€

Le chiffre
d’affaires des vins
de Bordeaux,

3 -1% en valeur

166 M
Le nombre de

bouteilles vendues,
4-3%

85%

La part des vins
rouges vendus,
3-2%

8%

La part des vins

blancs vendus,
1-1%

7%
La part des vins
rosés vendus, 3-6%

535¢€
Le prix moyen

Source: Iri, CAM au 1" janvier
2017, d'aprés le CIVE

du total des AQP, les vins de
Bordeaux ont perdu 3 % en
volume et 1 % en valeur. «Bor-
deaux suit la méme tendance
que le rayon des vins », tempére
Stéphanie Sinoquet, responsable
marketing France du CIVB.

Vers une montée en gamme

Il n'empéche. La région se remet
en cause. Elle se désengage des
vins vendus moins de 3 €, avec
lesquels « nous ne luttons pas
a armes égales en termes de ren-
dements avec les vins IGP (90 hl/
ha), ni avec les vins de table
(120 hl/ha) quand les AOP li-
mitent les leurs & 50 hectolitres
par hectare», poursuit Stéphanie
Sinoquet.

Du coup, la région délaisse pe-
tit & petit le segment des vins &
petits prix et compense en mi-
sant sur le segment des 5 a 15 €.
Celui-ci pese déja 45 % du
chiffre d’affaires de la région,
en croissance de 3 % en 2016,
tandis que le créneau de moins
de 3 € ne capte plus que 17 %
des ventes, en chute de 14 %.

A travers sa campagne «il y 2
tant & découvrirs, le CIVB espére
montrer aux consommateurs,
aux jeunes notamment, que

les vins de la réglon ont changé.

Cette montée en gamme accom-
pagne un changement de style
des vins qui vont «vers moins
de boisé, mais plus de fruité,
plus de facilité & étre bus jeunes,
détaille Stéphanie Sinoquet.
Nous menons beaucoup d'ac-
tions dans les magasins pour
montrer que nos vins ont chan-
gé. Nous tentons de le faire sa-
Vvoir aux consommateurs, notam-
ment aux jeunes adultes via
notre campagne “Il y a tant &
découvrir” ». Mais changer
d’image prend du temps. Encore
plus pour le vin, qui dépense
dix fois moins en budget médias
que le secteur de la biére.
Bordeaux parie également sur
le rosé qui, avec 12 millions de
bouteilles, pése seulement 7 %
de la production locale et 2 %
des vins rosés en AOP fran-
caises.

Deux autres pistes, plus étroites
que les précédentes, pourraient
porter leurs fruits. La premiére,
empruntée par ’ensemble des
PGC, a de beaux jours devant
elle: le bio. Au rayon vins, ceux
qui sont siglés AB ne captent
que 1,8 % du chiffre d'affaires
du rayon, mais avec une pro-
gression de 9,5 % sur un an
(sources: Iri, données 2015 ver-
sus 2014, et Pays d’Oc

/> BORDEAUX 3195261500509
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IGP). Pour la seule AOP
Bordeaux, les vins bio repré-

tillante figure en quatrieme

"'(j «Nous devons maontrer gue position au ranking des cré-

sentent 12,3 M€ de chiffre d’af-
faires, en hausse de 12,8 %.
«C’est une niche en pleine ex-
pansion », décrit Chloé Maixan-
deau, chef de produit chez Terre
de Vignerons, premier groupe
coopératif d’Aquitaine (90,7 M€)
qui, I'an dernier, a lancé sa pre-
miére marque bio, Croix d’Al-
bret. « Le vin est bio, les bou-
chons sont des Select Green de
Nomacorc en canne a sucre et

nos vins ont change, Qu'ils

sont plus sur le fruit el faciles
| a botre quand ils sont jeunes,
! Nous menons beaucoup

d'actions dans les magasins

pour le fare savoir aux consonmmateurs, »

Stéphanie Sinoquet, tireitacy marketing Franes du CIYR

LA MONTEE EN GAMME EST EN ROUTE
Parts des ventes en volume par tranche de prix et évolutions

Source: Irl, GAM au 1= Janvier 2017, d'aprés le CIVD

les étiquettes en fibres recyclées»,
décrit Chloé Maixandeau. Une
maniére d'indiquer aux consom-
mateurs les efforts de cette coo-
pérative en matiére de dévelop-
pement durable. Car, si toute la
filiére bordelaise est trés enga-
gée dans des démarches envi-
ronnementales, il est difficile
de le faire savoir au grand public
sans I'aide de logos connus.

Deuxiéme piste: le crémant, qui
«gagne ses lettres de noblesse»,
certifie Jean-Louis Berges, direc-
teur général de Jaillance, qui
produit 3 la fois des clairettes
de Die et des crémants de Bor-
deaux. En GMS, cette AOC pé-

mants, aprés 1'Alsace (13 mil-
lions de cols), 1a Bourgogne
(5 millions) et la Loire (2,9 mil-
lions), cela avec 757 000 cols
vendus en 2016. « LAOC Cré-
mant de Bordeaux enregistre
l'une des meilleures croissances
des crémants avec + 11% surla
derniére année», apprécie Jean-
Louis Berges.

Humaniser les vins

Pour renforcer ces axes trés
orientés sur le produit, certains
acteurs entendent humaniser
ces vins. Quand d’autres régions
mettent en avant leurs viticul-
teurs, Bordeaux s’est longtemps
abritée derriére ses chiteaux,
joliment griffonnés sur les éti-
quettes. Comme les temps
changent, les négociants
s'adaptent. « Un Bordeaux signé
Enrico Bernardo (Meilleur som-
melier du monde 2004, NDLR),
cela aurait été inimaginable
voici quinze ans!», assure un
observateur du marché. C'est

BLANC DE NOIRS BIO ET SANS SULFITE HUMANISATION MODERNISATION pourtant le pari réussi de la mai-
’AGC Crémant de Bordeaux  Terre de Vignerons lance Le négociant Yvon Maurend  Marque symbaole de son de négoce Ginestet, mais
enraglstre une hausse un vin sans sulflte et bio hemmage & son fondateur, Bordeaux, Mouton Cadet i de Mai B n
desesventesde 11%sur  (5,45€). Il symboliserales  Aristide Mau, qui a créé amodemisé son étiquette  @USSE de Maison Bouey, qui a
un an, Aprés le rachat du sfforts environnementaux csﬂ: mal;nn !lll ;391- l‘lt est ;n offrant un Méger lifing sollicité le consultant Stéphane
roducteur Brouette et de consentis par les vignerons  représents sur I'éliquette e son mouton et en .

ﬁornbfeux investissements,  de cette union de coopéra-  de catte cuvés (4,95 €). ajoutant des grains de ralsin D_erenoncourl pour élaborer et
Jaillance en est 'un des tives sur Ja prochalne foira  Unstyleinéditdans le rayon  avec un effet velouté signer sa gamme Les Parcelles,
acteurs les plus Importents,  aux vins de Carretour. des vins de Bordeaux, sur le c8té de P'étiquette. ou encore d'Yvon Mau, qui se
v e v v v

Tous droits réservés a ['éditeur

fait épauler par Hubert de
Bouérd pour une collection de
neuf chateaux déclinée sous la
signature Révélations. « Ce suc-
ceés résulte de l'implication d'Hu-
bert de Boudrd (codirigeant du
prestigieux chateau Angelus,
NDLR), de sa caution et de prix
raisonnables », analyse Frédé-
rique Lenoir, directrice marke-
ting d'Yvon Mau. « La région
n'était pas trés incarnée, pour-
suit notre observateur. Mais
aujourd'hui, une personnalité
sur un vin représente une aspé-
rité appréciée des acheteurs de
la GMS.» A méditer. o

SYLVIE LEBOULENGER
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