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Une édition bonheur pour des vins fraicheurs | |

Le 8 mars dernier, les Bordeaux blancs, rosés, clairet 2016 et les |
Crémants de Bordeaux ont passé leur épreuve du feu face 4 un |
jury 100% féminin réunit exclusivement pour féter la Journée
Internationale de la Femme. Les 110 dégustatrices, présentes
pour élire les 24 lauréats des Oscars des Bordeaux de |'Eté, ont
laissé exprimer leurs papilles pour choisir les vins qui représen-
teront ces 4 appellations du Syndicat des Bordeaux et Bordeaux
Supérieur en 2017

Ainsi, viticultrices, négociantes, journalistes, blogueuses ou
encore amatrices ont contribué a des moments d'échange,
riches en partage, le tout dans une ambiance amicale pour faire
de cette édition 2017 une vraie réussite !

Crémant de Bordeaux

Perles de Garrineau
Louis Vailon

Celene "Saphir”
Les Cordeliers Grand Vintage Blanc Brut
Perie de Tutiac
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Chateau Lauduc Classic
-, Chateau d'Haurets
b L N ¢ W Chateau La Freynelle

Chéateau de Banhoste
Cellier de Bordes
Chateau La Freynelle
LInstant Bordeaux
Chateau Le Bonalguet
Chateau La France

Chateau La Bretonniére
Chateau Lz Freynelle
Le Clairet de Boutinet
Clairet de Lisennes
Chateau La Mothe du Barry Cuvée French Kiss
Chateau Sainte Catherine

Bordeaux Clairet
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BORDEAU X UN RAPPORT QUALI[TE/ PRIX/PLAISIR IMBATTABLE !
30RDEAUX SUPERIEUR OU LES TROUVER ?

Janete;borea . A Planbte Bordeaux, dans 1a Cave des 1 001 Chateaun : direstement chez

@@@@ ﬁﬂfﬁﬂé‘?@&,’,‘mux les proprigtaires au sur Ieur site 8t sur www.planete-hordeaux.fr/boutigue.

'ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Chéteau de Bonhoste
Cellier de Bordes
Chéateau La Freynelle
LInstant Bordeaux
Chateau Le Bonalguet
Chéateau La France
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BORDEAUX SUPEHIEUR

Une édition bonheur pour des vins fraicheurs !

Le 8 mars dernier, les Bordeaux blancs, rosés, clairet 2016 ot les
Crémants de Bordeaux ont passé leur épreuve du feu face & un
jury 100% féminin réunit exclusivement pour féter la Journée
Internationale de la Femme. Les 110 dégustatrices, présentes
pour élire les 24 lauréats des Oscars des Bordeaux de |'Eté, ont
laissé exprimer leurs papilles pour choisir les‘vins qui représen-
teront ces 4 appellations du Syndicat des Bordeaux et Bordeaux
Supérieur en 2017,

Ainsi, viticultrices, négociantes, journalistes, blogueuses ou
encore amatrices ont contribué a des moments d'échange,
riches en partage, le tout dans une ambiance amicale pour faire
de cette édition 2017 une vraie réussite |

Perles de Garrineau
Louis Vallon

Celene "Saphir”
Les Cordeliers Grand Vintage Blanc Brut
Perle de Tutiac
Lateyron

soudeann oo 30 08

Chéteau La Rame
Chateau du Barail
La Vie en Rosé du Chateau Landereau
Chéteau Lauduc Classic
Chéateau d'Haurets
Chateau La Freynelle

Chéateau La Bretonniére
Chateau La Freynelle
Le Clairet de Boutinet
Clairet de Lisennes
Chéateau La Mothe du Barry Cuvée French Kiss
Chateau Sainte Catherine

Bordeaux Clairet

UN RAPPORT QUALITE/PRIX/PLAISIR IMBATTABLE !
OU LES TROUVER 7
planata-bordsaux. r S -nx A Planéte Bardeaux, dans I Cave des 1001 Chateaux ; directement chez
zgfgﬂﬁ&unmux les propridtaires ou sur leur site et sur www.planete-bordeaux. fr/boutigue.
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Le bordeaux-clairet, I'autre vin de I'été Visualiser [article

Relaxnews (AFP)
Rarce qu'il n'y a pas que le rosé dans la vie d'un estivant, et parce que Bordeaux ne doit pas se résumer a
ses rouges, le bordeaux-clairet offre une alternative pour rafraichir les apéritifs de I'été.

Dans une région acquise a la cause du rouge, le bordeaux-clairet souffre d'un manque de notoriété.
Pour Patrick Carteyron du Chateau Penin, et adhérent du Syndicat des bordeaux et bordeaux-supérieur,
I'appellation n'est pas appréciée a sa juste valeur. Sa faible production est une des raisons principales qui
explique que le bordeaux-clairet n'est pas communément admis par les oenophiles.

En 2016, la superficie de production n'a représenté que 0,62 % des hectares reconnus en bordeaux et
bordeaux-supérieur. Seuls 18 987 hectolitres sont sortis des cuves I'année derniére, par rapport aux 27 334
hectolitres de 2015. «La baisse de production du bordeaux-clairet en 2016 s'explique par un changement
de politique de déclaration des récoltes qui a eu un impact sur le clairet au bénéfice du bordeaux rouge»,
explique le vigneron.

Ni un rosé ni un rouge

Pourtant, sa robe saumoné foncé oblige les oenophiles a la comparer au rosé de saignée, qui est soutiré
d'une cuve destinée a produire du vin rouge. Ce dernier est en opposition au rosé de pressurage, dont la robe
est trés claire. Produit a base de merlot, de cabernet franc ou de cabernet sauvignon, les cépages bordelais
phare, le bordeaux-clairet est une appellation qui doit étre distinguée des nectars rosés du vignoble bordelais.

A la différence des rosés provencaux, ces crus bénéficient d'une macération plus longue, ce qui a pour effet
de développer un profil trés aromatique, volontairement porté davantage sur le fruit que sur la fraicheur. «lI
est plus proche d'un rouge léger et fruité que des rosés répondant aux codes de consommation actuels, trés
clairs et tres légers», résume le vigneron. C'est en somme, un vin rosé, qui ne se contente pas de se satisfaire
de I'apéritif. Une alternative donc pour ceux qui ont envie de changement a I'occasion des beaux jours.

En mars dernier, un jury exclusivement féminin a dégusté une sélection de crus bordelais en blanc, rosé et
clairet du millésime 2016 pour composer leur sélection fétiche et élire «les oscars des bordeaux de I'été». Six
bordeaux-clairet se sont défaits de leurs concurrents, a savoir Chateau Chateau la Freynelle (6 €), Chateau
la Bretonniére (5,90 €), Chateau Sainte Catherine (4,70 €), Clairet de Lisennes (5€), Chateau La Mothe du
Barry Cuvée French Kiss (5,85 €), Clairet de Boutinet (6,50 €).

© Fournis par AFPRelaxNews La sélection des Oscars des bordeaux de I'été dans la catégorie )bordeaux—
clairet e



Concours Bordeaux Rose

Communique de Presse

BORDEAUX SUPERIE
planete-bardeaux.fr I

BORDEAUX| &\\\QDURS 20]/7
Bordeaux Rosé : « L'Autre Rosé »
Boeaic ... Une finale...Des Résultats

DES INNOVATIONS PLEINES D'INVENTIVITE POUR CETTE 6EME EDITION
DU CONCOURS BORDEAUX ROSE !

La finale du Concours Bordeaux Rosé, « L'Autre Rosé », a eu lieu ce mercredi 17 mai aux Vivres
de I'Art a Bordeaux. Ce concours a rassemblé 27 écoles, soit plus de 400 étudiants de toute la
France pour un travail qui s’est inscrit tout au long de I'année.

Qmms Z@ Ces, étydiants anaient préalablerr:nen’g été sélectionnés daps les
7 catégories Marketing et Communication, Design et Packaging et
BORDEAUX Communication Digitale. Trois finalistes de chacune d’entre elles ont
eu la chance de présenter leurs projets devant le grand jury. Parrainé
rpome: par |'emblématique restaurateur bordelais Nicolas Lascombes (La
oo Brasserie Bordelaise, I'H6tel de la Plage, La Terrasse Rouge, ...), ce jury
représentait les diverses professions liées au monde du vin et du
marketing avec notamment Marc Médeville, Vice-Président du Syndicat
des Bordeaux et Bordeaux Supérieur, Philippe Massol, Directeur de la
Cité du Vin, et Roland Desplobins, Verrallia, partenaire du concours qui
a également designé les trophées des lauréats.

Le concours invite les étudiants a faire preuve d'imagination en proposant leurs créations autour
du Bordeaux Rosé, pour promouvoir cette AOC auprés des jeunes consommateurs. Pour le
parrain, Nicolas Lascombes, ce concours est une excellente initiative : « c'est important de donner
des réflexions plus jeunes, nouvelles, audacieuses et ambitieuses a Bordeaux, ¢a rajeunit ! ». Tout
a débuté lors du Rosé Campus Tour 2017 passé par Paris, Rennes, Bordeaux, Toulouse,
Montpellier et Aix-en-Provence, afin de sensibiliser plus d'un milliers d’étudiants aux AOC
Bordeaux et Bordeaux supérieur. Etre finaliste est une belle consécration !

Cette 6°me édition était la derniére consacrée au
Bordeaux Rosé. L'ambition pour 2018 est d'ouvrir le
concours a l'ensemble des sept appellations
Bordeaux et Bordeaux Supérieur autour du théme
« Bordeaux Tendance ! », mais la forme et les
modalités du nouveau concours sont encore tenues
secretes...

Cette finale a été cléturée par un défilé de mode
des tenues de sommeliéres Bordeaux Rosé 2017
organisé par les écoles de mode de Bordeaux :
ESMOD, IBSM et CREASUD. Le grand public a voté
en live pour la Tenue de sommeliere Bordeaux Rosé
de leur choix : IBSM a remporté le titre de grand
créateur Bordeaux Rosé 2017 !

Pour toute information complémentaire, vous pouvez consulter le site internet : http://www.bordeaux-rose.com

Contact Syndicat : Catherine Alby — catherine.alby@planete-bordeaux.fr - 05 57 97 79 18
Contacts Presse : Alice Rebillard — arebillard@painvincompany.com — 01 55 35 81 80
Marion Artarit — martarit@painvincompany.com — 01 55 35 81 83
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Pour la section marketing-communication :

ler prix du jury : ISEG-Bordeaux : Pauline Doumen, Laurine Jouve,
Camille Collaudin, Estelle Jacquiez, Shanna Vives pour leur « Viens
boire la vie en rosé » incluant des opérations spéciales autour du
Bordeaux rosé avec des plages artificielles, dans une ville par semaine.

2éme prix du jury : ISEG-Bordeaux : Melissa Elissalde, Agathe Pottier,
Eyembet Bombo, Julie Frasson, Alexandre Gervais pour « L'arroseur a
rosé » un sac a dos abritant un bag-in-box. Eoatemay nux I

Coup de coeur du jury : Kedge Business School Bordeaux : Pierre,

o . . P VENEZ
Alexandre Bertemes, Claudia Boutonnet, Marion Gillard, Clémence ‘m,v- DEGHETER
Reyne, Julie Macrez « Bordeaux rosé présent aux Epicuriales ». ) NOSNINS

u;f: BORDEADY ROSE
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Pour la section design-packaging :
ler prix du jury : E-artsup-Bordeaux : Camille Plunian, Yoann Ospital
avec packaging représentant une famille branchée, avec des dessins stylisés, des
mots, un esprit festif.

2éme prix du jury : Ensaama-Paris : Céline Vanlaer, Lara Moog, Lucie
Warschawzk ont imaginé une bouteille qui peut se transporter partout, avec des
verres en plastique inclus sous la bouteille et un bouchon avec une anse, éco-

@&ﬂﬁgﬁ responsable.

Coup de coeur du jury : Digital Campus-Rennes : Ophélie Guerchet, Estelle
Kerignard, Margot Mauduit Clémence Grimoux, Sophie Lafrance qui ont
imaginé une puce NFC sur la bouteille de rosé dont la spécificité est de
déclencher une playlist spécifique par saison, en partenariat avec Spotify.
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Et enfin la section communication digitale :

ler prix du jury : Ecole Supérieure du Digital-Bordeaux : Claire
Bricheteau, Charles Dieppois avec une communication digitale autour
du hashtag #bdxtresor.

2éme prix du jury : ISEG-Bordeaux : Audrey Tovagliaro, Franck
Larrieule, Jane Perrin, Alix de Jaurreguiberry ont développé une
stratégie de communication autour de formes de différents animaux
sur les bouteilles.

Coup de cceur du jury : Digital Campus-Rennes : Camille Gaillard,
Valentin Monsimier, Manon Colas, Marie Delecourt, Ludwig Hervé ont
imaginé une communication autour du Bordeaux Rosé par saison.

Contact Syndicat : Catherine Alby — catherine.alby@planete-bordeaux.fr - 0557 97 79 18
Contacts Presse : Alice Rebillard — arebillard@painvincompany.com — 01 55 35 81 80
Marion Artarit — martarit@painvincompany.com — 01 55 35 81 83
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Concours « Bordeaux Rosé » : les vainqueurs dévoilés

Hier soir aux Vivres de I'Art, a Bordeaux, la finale du concours organisé par le syndicat des Bordeaux
& Bordeaux Supérieur a récompensé dans trois catégories la créativité de neuf lauréats.

« Ce soir il y a Cannes et Bordeaux Rosé a Bordeaux! » langait hier soir le maitre de cérémonie Benjamin
Bardel (journaliste, TV7 et NRJ) en ouverture de cette 6e édition du concours « Bordeaux Rosé, I'Autre Rosé ».
Et le moins que I'on puisse dire, c'est que les neuf finalistes voyaient la vie en rosé ! Sélectionnés parmi 180
dossiers de toute la France, ils se sont soumis hier aprés-midi a un ultime oral devant un jury de professionnels
présidé par le restaurateur Nicolas Lascombes. Les trois vainqueurs ont été désignés dans chacune des
catégories « marketing et communication », « communication digitale » et « design-packaging », sur des
critéres tels que leur créativité, la qualité technique, l'originalité, la présentation... A la clé pour les vainqueurs,
500 euros, un magnum de bordeaux rose personnalisé, des bouteilles de rosé, un kit sommelier, des chéques
cadeaux... Palmarés intégral a découvrir en fin d'article.

Pour Nicolas Lascombes, ce concours est une excellente initiative : « c'estimportant de donner des réflexions
plus jeunes, nouvelles, audacieuses et ambitieuses a Bordeaux, ¢a rajeunit! » Le concours invite les étudiants
a faire preuve d'imagination en proposant leurs créations autour du Bordeaux Rosé, pour promouvoir cette
AOC aupres des jeunes consommateurs. Tout a commencé lors du Rosé Campus Tour 2017 passé par Paris,
Rennes, Bordeaux, Toulouse, Montpellier et Aix-en-Provence, afin de sensibiliser 1075 étudiants aux AOC
Bordeaux et Bordeaux supérieurs. Etre finaliste est une belle consécration, élu parmi les 400 étudiants venus
de 27 écoles frangaises concourant au commencement.

Petit coup de tonnerre de fin de soirée : I'annonce de la fin du concours « Bordeaux Rosé » I'an prochain.
Mais si cette sixieme édition était la derniére, la collaboration avec I'ensemble des écoles francaises n'est
pas finie pour autant. « On a envie de continuer a vous faire travailler sur cette thématique d'innovation,
de tendance, de modernité, assure aux étudiants présents Catherine Alby, responsable communication et
promotion du syndicat. L'année prochaine, un nouveau challenge se présentera a vous... On a besoin de
vous pour continuer cette aventure! » L'ambition pour 2018 est d'ouvrir le concours a I'ensemble des sept
appellations bordeaux et bordeaux supérieur autour du théme « Bordeaux Tendance! », mais la forme et les
modalités du nouveau concours sont encore tenues secrétes... La finale s'est cléturée en beauté et avec style
par un défilé de mode organisé par les écoles de mode de Bordeaux, ESMOD, IBSM et CREASUD.

Marketing et commmunication

1er prix du jury : Dossier n°136 (ISEG-Bordeaux) : Pauline Doumen, Laurine Jouve, Camille Collaudin,
Estelle Jacquiez, Shanna Vives pour leur « Viens boire la vie en rosé » (opérations spéciales autour du
Bordeaux rosé avec des plages artificielles dans une ville par semaine).

2e prix du jury : Dossier n°130 (ISEG-Bordeaux) : Melissa Elissalde, Agathe Pottier, Eyembet Bombo, Julie
Frasson, Alexandre Gervais pour « L'arroseur a rosé » (sac a dos abritant un bag-in-box).

Coup de coeur du jury : Dossier n°66 (Kedge Business School) : Pierre, Alexandre Bertemes, Claudia
Boutonnet, Marion « Bordeaux rosé présent aux Epicuriales ».

Communication digitale

Tous droits réservés a I'éditeur ;]’ BORDEAUX 294482565
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1er prix du jury : Dossier n°125 (Ecole Supérieure du Digital-Bordeaux) : Claire Bricheteau, Charles Dieppois
(communication digitale avec le hashtag #bdxtresor).

2e prix du jury : Dossier n°71 (ISEG-Bordeaux) : Audrey Tovagliaro, Franck Larrieule, Jane Perrin, Alix de
Jaurreguiberry (communication autour de formes de différents animaux sur les bouteilles).

Coup de ceceur du jury : Dossier n°109 (Digital Campus-Rennes) : Camille Gaillard, Valentin Monsimier,
Manon Colas, Marie Delecourt, Ludwig Hervé (communication autour du bordeaux rosé par saison).

Design — packaging

1er prix du jury : Dossier n°156 (e-artsup-Bordeaux) : Camille Plunian, Yoann Ospital (packaging représentant
une famille branchée, avec des dessins stylisés, des mots, un esprit festif...).

2e prix du jury : Dossier n°183 (Ensaama-Paris) : Céline Vanlaer, Lara Moog, Lucie Warschawzki (une
bouteille qui peut se transporter partout, avec des verres en plastique inclus sous la bouteille et un bouchon
avec une anse, éco-responsable).

Coup de coeur du jury : Dossier n°123 (Digital Campus-Rennes) : Ophélie Guerchet, Estelle Kerignard,
Margot Mauduit Clémence Grimoux, Sophie Lafrance (une puce NFC sur la bouteille de rosé déclenche une
playlist spécifique par saison en partenariat avec Spotify).
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Piper-Heidsieck, sous le signe de la séduction

Fondée 4 Reims en 1785, la Maison Piper-Heidsieck est 'une des 10 plus anciennes Maison de Champagne.
Elle a contribué a I'essor du Champagne en France et a I'étranger. Elle se révéle en 2017 autour d'une nouvelle
signature de marque « A dash of seduction » ou « trait d'union » sur le marché Frangais. Pendant toute Ia

durée du Festival de Cannes, du 17 au 28 mai, Piper-Heidsieck accompagnera les moments forts du Festival
avec une édition spéciale.

Tous droits réservés a l'éditeur

;| BORDEAUX 294436377
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CHATEAU RASQUE - CUVEE

ALEXANDRA - ROSE 2016 ¢ P
COTES DE PROVENCE

50% Grenache el 0%

Cinsault, robe rose tendre

aver des reflets vieux mse,

{umineyse, brifante tiramt sur un saumoné <lair. Nez complexe aux
arbmes de fruits rouges primesautiers o domine Iz fraise des bais.
$a bouche gouleyante, souple, suave, gourmande et fralche apporte
une belle présence au palals et des éplces fines. Accord idéal avec
une culsine provengale, sardines grillées, anchols, carpacclo de Saint-
Jacques. 17 € chez les cavistes.

CHATEAU RASQUE - €LOS DE MADAME » — ROSE 2016 COTES

i

DE PROVENCE

£5% Syrah et 159% Rolle, jolie '~

obe rose claire soyeuse et D

chatoyante aux reflets oRngés =

risé et lumineuy. Des ardmes -
intenses frulés, de petits fruits

Turbot auk échalotes o volalltes sautées au vinalgre de framboise et

soupe de fraise. 22 € cherles cavistes.

cerises [raiches, Labouche esttendre et juteuse et 3 finale onctueuse.

ette covée saoorde avex I
’E—}‘

12 € chezles cavistes.

CLOS BAGATELLE : LA TERRE

nez, des ardmes (ks fins de

fleurs blanches et de fuits

tavistes,

PREMIERE DE FIGUIERE

polvre et de muscade. Bouche ample et croquante arimatiquement

dominde par la fraise et le polvre. Finale karmonieuse, fine et
¥

nobles, des polssons ¢rus, des :

plats épicés, &galement des

Crémant [s5u de ralsins hiologiques rgoureusement sélectionnés

sur les mellleares parcelles, 36 mois de viellhssement sur lattes éo

degirement fruitée. Vin d-apéritif, [

teCrémantse marie parfaitement [

primesautiers et un cotéfloral {violette) déliveent une mise enbouche
CLOS BAGATELLE LE SECREY 2076 — ADP SAINT CHINIAN

50% Mourvedre, 40 % Cinsault et 10% Grenache dair &t Himplde aux
des mens tels que les ctufs en

tmeurette rose. Une terrne de

OE MA MERE 2016 ~ BLANC 40P SAINT CHINIAN

Roussane 50%, Carignan blanc 20 %, Grenache blanc10%, Viognler
frais. En bouche, fa noisette se

fail présente. Tout e Anasse

Mourvédre, Cinsault, Grenache pour un vin rosé bio, Robe d'un rose
trés pile, auancée de guis, Nez fulté aux notes d'ananas, dabricots,
longue sur les éplces et sur une note saline. A servir entre 8 et 10°
sur des aphdiifs dégants, des

fromages type Saint-Marcellin

oy Beaufort. 15,50 €,

bouche, lattague fraiche et citronnée falsse place & d'hammanieuses
notes forales pour terminer sur

& une tapenade dolive de Nyons

sr pain grié, 1 accompagne

soyeuse, douce et gourmande. Rosé de gastronomie déal avec un
veflets nacrés. Au nez, des avbmes trds fins de fleurs Hlanches et de
lapereau ou un Saint-Nectalre,

8%, Varmentine 8%, un vin dair et limplde aux reflets argentés, Ay
& élégance, 17 € chez les

de brugnons 21 de Kuchis, accompagnges d'herbes de Provence, de
qustacés ou frults de mer

CREMANT DE DIE, ICOME BID

une longue et édgame finale . -

auss) agréaldtement un paissan ou encore une volaille. 12,50 €

Tous droits réservés 3 I'éditeur
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CREMANT DE BORDEAUX.
BRUT ROSE, CUVEE DE
L'ABBAYE
Ce Crémant de Bordeaux Jailtance est un vin gourmand qui s=
distingue par ses délideuses notes de frults rouges, 100% merlot
powr une rebe brillante d'un rese saumonde (ntense, Parfait en
apértif, l15'accarde trés bien avec les volailfes, telles qu'un poulet aux
€pices. Ses notes nudtées accompagnent sussl parfaitement les tartes
raffindes et toutes sortes de frults. 9,40 €
(REMANT DE LOIRE MONMOUSSEAU BLANC BRUT
Chardonnay, Cabernet fran,
1 Pinot nofr, Chenin blane.
ng; li

Bulle légére, adrienne, tobe
or-drgent, pile, de belle
tramsparence et byillante,
lumineuse. Nez : bouguet fruité
pomme-goire-coing. fleurs blanches, fines herbes estragan-aneth,
une note mielide. Bouche ronde et harmonieuse, équilibrée entre b
fine acdité du Chenin <t la vinosité apportée par fes autres clpages.
Jalie persistance sur une touche agrumée. Accords ; b Fapéeitif avet
fruits secs et fruits confits, boudin blant grillé, saint-acques aux
agrumes, souffié au crabe, blanquette de polssons, chitalgne grilée,
saint-Béficien, panna cotta, 7,90 €

CREMANT DE LOIRE MONMOUSSEAL ROSE BRUT
Cabernetfranc, Pinot d'Aunis et
Pimot noix, robe élégante, rose
péle saumon, kmineuse, Nez
vif fraise des bois, note florale
tose, herbies ammatiques et
poivre gris. La bouche est ths
équilibrée entre geurmandise et fraichenr. Acoords ; & (apéritif avec
pruneau au bacon, poulet a I3 oéme, ssumon gillé, vacherin et
charlotle au fralses.

LES VIGUIERS 2016 - ORTAS CAVE DE RASTEAU
COTES-DU-RHANE

Robe pdla et lumineuse, &
reflels angentds. Mez fuité
ananas, brugnon,  pare,
amande fraiche, une touche
desiragon et une fine note
florate. Bouthe harmonieuse et fondue, dquiiibrée et fongue sur Jes
agrumes. Ses plats : salade mangue-betterave, tabouté de fruits de
mer, crevetles sautées aux épkees, dorade aul citran vert, picodaon,
carpaccio d'ananas. 6,35 €,

GRANDE RESERVE 2016 - CAVE DE VISAN - COTES-DU-RHONE
VISAN VILLAGES.

Robe brillante jaune pile &
reflets wverts. Mez parfumé
et floral freesla, fruits &
chair  blanche  pommes-
polre-coing, abricot, péche,
finement  épicé  commelle-
poivre gds, amande fraiche,
estraqon. Bouche fralche, ronde, minérale, Jole persistance fruitée.
dvee ung temine de pofssan, temine de Lapin & Vestragon, bar au
fenoull, tafine de poulet aux abricats ou frukts secs, saint-féliden.
635€

LE GRAVILLAS 2015 - CAVE DE SABLET - COTES-DY-RMONE
ViLLAGES

flobe or trés pile nuance argentée, buillante. Nez ananas, une note
florale rose et Yas, pain grillé, pature gris. Bouche ample et fruldie
abrieot et 2este dorange, une touche anisée jusque dans 2 longueur.
Acoords : tourtedu, supréme d¢
poutet & Yestragon, blanquene
de polsson, lorte au safran,
fromage de chéwre. 7.20€,
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