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HORDEAUX SUPERIEUR
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Jeudi midi, déjeuner/dégustation pour un club pour lequel je présentais 3 vins de Bordeaux issus de ma
sélection personnelle parmi ies Talents de Bordeaux Supérieur millésime 2014, plus un blanc de la méme
région en apéritif. Ces vins se vendent au détail entre 6,50 et 10,50 la bouteille et sont, pour moi, parmi les
meilleurs rapports qualité/prix disponibles en France aujourd’hui. lis se nomment : Chateau Lauduc Classic
blanc 2016, puis les trois vins rouges : Chateau Lacombe-Cadiot 2014 (un des rares vins de cette appellation
né dans la région médocaine), Chateau I'lnsoumise, cuvée Prestige 2014 (un Bordeaux Sup de la rive droite,
prés de St. André de Cubzac), et Chateau Moutte Blanc 2014, un autre Bordeaux Sup qui vient du Médoc,
tout prés de Margaux, un trés beau vin de palus qui contient 25% de petit verdot.
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EN CAVE

Authewtiquee
Clest assez rare pour étre
souligné, la cave du
Marmandais, au cceur du
Lot-et-Garonne, a sauvé
son cépage local, 'abou-
riou. 1 représente 70%
de cette cuvée apportant
ses saveurs de fruits
noirs murs et d'épices.
Le merlot le compléte
par sa rondew et sa
finesse. L'ensemble
offre une bouche fruitée,
ronde et équilibrée,
portée par des tanins
murs. A déguster avec
des viandes grillées,
des petits farcis ou

une salade de poulet.
Cétes du Marmandais.
Cave du Marmandais.
[Essence d'abouriou 2014,
4,75€. Grandes surfaces,

10 vins faciles

Simples, gourmands, certains vins s'allient naturellement a des saveurs
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Towt pour plaire
Elaborée par les domai-
nes Jean-Paul Mas,
pionniers du « nouveau
Languedoch, cette cuvée
100 % grenache fait
Punanimité. Fruitée, cro-
quante, elle offre une
matiére souple, des
arémes de fruits rouges,
de cassis et d’épices
douces. A servir les yeux
fermés avec une plan-
che de charcuteries fines,
une tarte salée, un plat
mitonné, comme le

chili con carne, ou tout
simplement avec

une assiette de pétes au
pistou et parmesan.
Languedoc. Jean-Claude
Mas. Grenache noir 2015,
3,99€. Grandes surfaces
{Leclerc et Lidl).
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Vise de copainy
C'est un vin de plaisir,
fruité st gourmand.
Carignan, cinsault, gre-
nache et syrah, ces
cépages emblématicques
du mont Ventoux
entrent d4ns sa compo-
sition. L'altitude de ces
terroirs apporte de
la fraicheur et préserve
une bonne acidité aux
raisins. Vin riche et épicé
aux notes de fruits
rouges et noirs (mdre,
cassis), bouche équili-
brée, croquants, aux
tanins soyeux. Parfait
avec un repas pris sur
le pouce: tapas, pizzas,
burgers. Ventoux.
Famille Perrin. La Vieille
Fanme 2015, 5,10€.
Grandes surfaces.

Wolfterare

Pure élégance
Les pinots noirs
d'Alsace sont, telle
cette cuvée Signature
de la cave Wolferger,
un régal pour les yeux
et le palais. Attaque
en bouche franche,
superbe rcbe rouge
rubis aux reflets grenat,
nez suhtil de notes

de framboise et de
cerise, pointe d'épices.
La matiére tannique
est soyeuse, les fruits
toujours présents

en finale. Ce vin
accompagne les buf-
fets campagnards
comme les viandes
rouges, cousoous,
tajines et fromages.
Alsace. Woltberger.
Pinot noir Signature
2015, 8,10€. En ligne.

Tadenoux
Chaque année, les
Talents de Bordeaux
sélectionnent six
bordeaux supérieurs,
(parmi une centaine)
pour leur rapport qua-
lité-prix. Le Chéateau
Pierrail 2014 fait partie
des heureux élus.
Assemblage de merlot,
cabernet franc et caber-
net sauvignon, élevé
12 mois en barrique,

il offre un nez de fruits
murs confiturés tirant
sur la griotte, suivi

de notes toastées et
épicées. Parfait avec
de I'agneau et des
fromages a péites dures.
Bordeaux Supérieur.

Chateau Piermil 2014,
10,60€. Cavistes.
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L'abus d’alcool est dongeretx pour la san¥,A consommer avec modération. |
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Trouwrallle IN-V [‘1,‘.1“}('5 : Valeur sare
gourmandes 8ile Rhéne sud propose | Les amateuwrs de sau-
Tous les prétextes sont de beaux vins rouges, 2044 vignon blanc seront
g:giﬁﬁ:;;m’ Art de rivre < s’;‘;‘:ﬁg&"tggﬁe Convirial ‘;‘?ﬁg‘éﬂgﬁ;ggg’
quand elles sont gour-  Cette cuvée provencale trouvaille que ce Au sud de la Bourgogne, qualité-prix. Nez
mandes! Clestcequi  fend hormage & Ventoux oi e grenache les 300 vignerons intense de fleurs blan-
plait dans ce crémant la belle époque sur blanc domine, relayé des Terres Secrétes ches et de pomme-
de Bordeaux. Elaboré  1a Cdte d'Azur avec parla e cultivent une aventure poire, pointe d'agrume
& partir du cépage six etiquettes diffe- Ia clairette et le bour- collective: une coopé- et d'ananas, touche
merlot, il posséde une rentes oui célébrent BoulaaoNSonsiing rative située dans anisée—meniholée
couleur intense et des cette douceur de vivre. robe aux reflets verts le périmétre Solutré- La bouche fraiche et
notes caractéristiques  Dans la bouteille, intenses, des notes Pouilly-Vergisson fruitée évolue sur des
de fruits rouges tres l'assemblage de gre- d'agrumes, une bouche qui compose cette cuvée notes ds-msnthe et
séduisantes. Sabulle ~ Dache, cinsault et suave et souple tout en rondeur aux de citron avec un zeste
est fine et élégante. syrah égréne des et une belle fraicheur. notes d'agrumes de pamplemousse
0 accompagne faci- notes de fraise et gro- Léger, élégant i et de fleurs blanches. Un vin ]égérement'
lement tout un repas:  Seille. La bouche est et parfait a I'apéritif Tres facile a asso- boisé, idéal avec des
ses notes fruitées souple, I'engemble comme sur les pois- cier avec das antipastis produ‘its To lamer
s'allient aussi bien au équilibré. S'associe sons, fruits de mer et froids, une viande une salade composée
poulet aux épices a merveille avec des fromages de chévre blanche, un risotto des filets de poulet
qu'ala tarte aux fraises.  tortillas ou des papil- frais, A servir jeune crémeux, des sushis citronnés, un saint-
Crémant de Bordeaux. lotes de poisson. et el;tte 8 et 10°C. et des pOlSSO.nS blancs. félicien B'Ofdeﬂux
Jaillance. Brut ross, Provence. Vignobles Ventoux. Rhonea. Passe Bourgogne. Vignerons Cbtes de Blaye.
Cl;;:c de abbaye de m‘;ﬁ 0'3";‘506, colline 2015. 7€. A la :“’;cz:%méz‘,’;c Chapelle de Tutiac 2015.
% EREERES  Giandes mirfaces onow gt.an ligne. 2014.6,75€, A la cave %ﬁ';’:&”m,

et en ligne, i
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PAROLE D’EXPERT

( Les vins de ’Entre-deux-Mers
sont méconnus, voire maltraités »

David Cobbold. Journaliste

Y expert en cenologie, il ani-

mera le Challenge des vins
~.. de [Entre-deux-Mers, le

7 avril prochain, a La Sauve

«Jeconstate depuis quelgue temps quiil yaune qualité
montante dans toute la zone de l'Entre-deux-Mers, no-
tammentdans les bordeaux supérieurs en Touge. Lt jo
viensau Challenge deTEntre-dewsMers{1) pour m'yin-
téresser et connaitre de nouvelles propriétés. Les vins
de I'Entre-deux-Mers sont méconnus, parfois maltrai-
tés. La seule appellation qui est connue cstEntre-deux-
Mers.La plupart des gens que je forme a Paris ignorent
que bon nombre de bordeaux supérieurs proviennent
delEntre-deux-Mers,

Il ya deux sortes d'a priori sur ces vins. D'abord, le
grand probléme des bordeaux estqu'il ya une distor-
sion entre les vins les plus chers et les vins les moins
chers. Mais ils ont tous des points communs, ne scrait-
ce que'du point de vue climatique et de celui des cépa-
ges. Quand on parle de vins de Bordeau, les gens ne
pensenten faitquauxgrands crus classés. Mais il faut sa-
voir que 60 % des bordeaux ne sont pas classés.

Puis, il va une tendance, que je reprette, a faire du
«Bordeaux bashing » a préferer des vins de Loire, par
exemple, Cestunemode. Mais je trouvecainjuste et in-
valide sur le plan de la qualité. D'autant que le rapport
qualité-prix est excellent pour les vins de 'Entre-deux-
Mers. Cen'est peut-2ire pasal'avantage des producteurs,
mais calest pour le consommateur,

1l est vrai aussi que les vins de cette région sont trés
diversifiés, avecdes blancs secs et liquoreux, desrosés, des
crémants et des rouges. Mais personne en France n'a
l'exclusivité dela diversité.

En revanche, ce qui estspédifique, cestquiils sont tous
a un prix trés abordable. [e goiite trés réguliérement
des vins a tous les prix et quelques chateaux se distin-
guentrégulierementlors des dégustations. Je pourrais
attrapermaliste, mais je pense par exemple au Chateau
Bonnet, quia montre [ exemple, au Chateau Lamothe-
Vincent, au Pierrail, au Chateau Lauduc et au Chateau

Pour resumer, je dirai que les vins delEntredeuxMers

David Cobbold: « Lerapport qualité-prix est
excellent pour cesvins ». rHomoor

se caractérisent par une homogénéité dans|le climatet
la topographie, que certains vins présentent unvraica-
ractére bordelais. 'ajouterai aussi l'innovation. Comme
les vins sont un peu méconnus, les propriétés ont plus
delatitude decréation pourattirer les consommateurs.
Et les exploitations sont souvent assez grandes, ce qui
laisse la place a plus d'expérimentations. Quand on a
100 hectares de vignes, on peut expérimenter sur’5 ou
10 hectares, Mais cela tient aussia la valeur des hommes.
Je suis d'ailleurs intéressé par les travaux de [érémy
Ducourt, qui seraau Challenge, surles cépages résistant
m;émes maladies, o
Tiphanie Naud

Inscriptionspourlesvigneronsdes17appellationsavantle
30 marsausecrétariatdel'ODGdel'Entre-deux-Mers.
Tel.05a734 3212,



